‘Irapalides

Hotel & Restaurant Supplies

PROFESSIONAL COOKWARE

COOKWARE / KITCHEN UTENSILS
KITCHEN



290 1 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

cLass REF @ cm Hcm Lts U
|NDUCT|0N 290.116 16 16,0 3,00 1
290.120 20 20,0 6,20 1
290.124 24 24,0 10,00 1
290.128 28 28,0 16,50 1
290.130 30 30,0 21,20 1
290.132 32 32,0 24,00 1
290.135 35 35,0 33,60 1
290.140 40 40,0 50,00 1
290.145 45 45,0 72,00 1
290.150 50 50,0 98,00 1
290.160 60 55,0 155,00 1

2 1 1 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

cLass Bl

|NDUCT|ON 291.116 16 7,5 1,50 1
291.120 20 8,0 2,50 1
291.124 24 9,5 4,30 1
291.128 28 11,0 6,70 1
291.130 30 12,0 8,40 1
291.132 32 12,5 10,00 1
291.135 35 14,0 13,60 1
291.140 40 15,5 19,50 1
291.145 45 17,0 27,00 1
291.150 50 20,0 39,00 1
291.160 60 23,0 65,00 1

2921 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

cLass Rl tm L

|NDUCT|ON 292.116 16 11,0 2,10 1
292.120 20 13,0 4,00 1
292124 24 14,0 6,30 1
292.128 28 17,5 10,20 1
292.130 30 18,0 12,70 1
292.132 32 19,0 15,20 1
292.135 35 21,0 20,20 1
292.140 40 25,0 31,40 1
292.145 45 28,0 44,50 1
292.150 50 30,0 59,00 1
292.160 60 35,0 99,00 1

2931 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

cLass OO A4 SO S ST SO

INDUCTION 293124 24 60 270 1
293.128 28 6,0 3,70 1
293.130 30 6,0 4,30 1
293.132 32 6,0 4,70 1
293.135 35 7,0 6,70 1
293.140 40 8,0 10,00 1
293.145 45 9,0 17,50 1
293.150 50 10,0 28,00 1
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290 Olla recta con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Hoher Kochtopf mit Deckel

REF @cm Hcm Lts U
290.016 16 16,0 3,00 1
290.020 20 20,0 6,20 1
290.024 24 24,0 10,00 1
290.028 28 28,0 16,50 1
290.030 30 30,0 21,20 1
290.032 32 32,0 24,00 1
290.035 35 35,0 33,60 1
290.040 40 40,0 50,00 1
290.045 45 45,0 72,00 1
290.050 50 50,0 98,00 1
290.060 60 55,0 155,00 1

291 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF P cm Hcm Lts U
291.016 16 7,5 1,50 1
291.020 20 8,0 2,50 1
291.024 24 9,5 4,30 1
291.028 28 11,0 6,70 1
291.030 30 12,0 8,40 1
291.032 32 12,5 10,00 1
291.035 35 14,0 13,60 1
291.040 40 15,5 19,50 1
291.045 45 17,0 27,00 1
291.050 50 20,0 39,00 1
291.060 60 23,0 65,00 1

292 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts U
292.016 16 11,0 2,10 1
292.020 20 13,0 4,00 1
292.024 24 14,0 6,30 1
292.028 28 17,5 10,20 1
292.030 30 18,0 12,70 1
292.032 32 19,0 15,20 1
292.035 35 21,0 20,20 1
292.040 40 25,0 31,40 1
292.045 45 28,0 44,50 1
292.050 50 30,0 59,00 1
292.060 60 35,0 99,00 1

293 Paellera con tapa / Paella pan with lid / Plat a paella avec couvercle / Paellapfanne mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
293.024 24 6,0 2,70 1
293.028 28 6,0 3,70 1
293.030 30 6,0 4,30 1
293.032 32 6,0 4,70 1
293.035 35 7,0 6,70 1
293.040 40 8,0 10,00 1
293.045 45 9,0 17,50 1
293.050 50 10,0 28,00 1
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20 1 Cazo recto bajo / Saucepan / Casserole / Flache Stielkasserolle

CLaSS

INDUCTION

REF @cm Hcm Lts U
201.016 16 7,5 1,50 1
201.018 18 8,0 2,00 1
201.020 20 8,0 2,50 1
201.024 24 9,5 4,30 1
201.028 28 11,0 6,70 1
201.032 32* 12,5 10,00 1

* Con contraasa / With counterhandle /
Avec contre anse / mit Zusatzgriff

202 Cazo recto alto / Deep saucepan / Casserole haute / Hohe Stielkasserolle

CLaSS

INDUCTION

REF @ cm Hcm Lts u
202.016 16 11,0 2,10 1
202.018 18 12,0 3,00 1
202.020 20 13,0 4,00 1
202.024 24 14,0 6,30 1
202.028 28 17,5 10,20 1
202.032 32* 19,0 15,20 1

* Con contraasa / With counterhandle /
Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

200 Cazo tipo francés / French style saucepan / Casserole forme francaise / Franzosische Kasserolle

CLaSS

INDUCTION

REF @ cm Hcm Lts u
200.012 12 7.0 0,70 1
200.014 14 7,0 1,00 1
200.016 16 7,5 1,50 1
200.018 18 9,0 2,30 1
200.020 20 10,0 3,10 1
200.022 22 11,0 4,20 1
200.024 24 12,0 5,40 1
200.028 28 14,0 8,60 1

La diferencia entre las refs. 200, 201 y 202 es su altura.

The only difference between the refs. 200, 201 and 202 is its height.
La différence entre les réfs. 200, 201 et 202 c’est 'hauteur.

Die Artikel 200, 201 und 202 unterscheiden sich in der Hohe.

21 4 Cazo cénico / Conical sauté pan / Sauteuse evasée / Konische Kasserolle

cLaSS

INDUCTION

oujadas
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REF @ cm Hcm Lts u
214.016 16 6,0 1,00 1
214.018 18 6,0 1,20 1
214.020 20 6,5 1,60 1
214.022 22 7,0 2,10 1
214.024 24 7.5 2,70 1



2003 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Kasserolle mit Schiittrand

REF @ cm Hcm Lts u

cLasSsS 200.320 20 7,5 1,80 1

|NDUCT|0N 200.324 24 8,5 3,00 1

204 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF P cm Hcm Lts u
CLaSS 9000000000000 000000000000000000000000CCRIGOIOIROIONOIONOIILDL

INDUCTION - i s 27
e 204.028 28 6,0 3,70

1 n By = ) 204030 30 60 430
- i 206032 32 60 4,70
204035 35 70 670

204.040 40* 8,0 10,00

_—_ s s

* Con contraasa / With counterhandle /
Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

299 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @cm U

299.016 16
299.020 20
299.024 24
299.028 28
299.030 30
299.032 32
299.035 35
299.040 40
299.045 45
299.050 50
299.060 60

N G N G

COOK,
ENJOY,
TRY,

LIVE
WITH
PUJADAS
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21 8 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
cLassS 218.016 16 16,0 3,00 1
|NDUC'|'|0N 218.018 18 18,0 4,50 1
218.020 20 20,0 6,20 1
218.024 2% 240 10,00 1
218.028 28 280 16,50 1
218.030 30 300 21,20 1
218.032 32 320 24,00 1
218.035 35 350 33,60 1
218.040 40 40,0 50,00 1
218.045 45 450 72,00 1
218.050 50 50,0 98,00 1
218.060 60 550 155,00 1

21 7 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U

cLaSS 217.016 16 75 1,50 1
|NDUC'|'|0N 217.018 18 8,0 2,00 1
217.020 20 8,0 2,50 1

217.024 2% 9,50 430 1

e = 217.028 28 11,0 6,70 1

' - ' 217.030 30 12,0 8,40 1

217.032 32 125 10,00 1

217.035 35 140 13,60 1

4 217.040 40 155 19,50 1

217.045 45 170 27.00 1

217.050 50 200 39,00 1

217.060 60 230 6500 1

21 6 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts U
CcCLAaSS 216.016 16 11,0 2,10 1
|NDUC'|'|ON 216.018 18 12,0 3,00 1
216.020 20 13,0 4,00 1
216.024 2% 14,0 6,30 1
216.028 28 175 10,20 1
216.030 30 180 12,70 1
216.032 32 190 15,20 1
216.035 35 210 2020 1
216.040 40 250 3140 1
216.045 45 280 4450 1
216.050 50 30,0 59,00 1
216.060 60 350 99,00 1

205 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts U

CcCLAaASS 205.020 20 6.0 1,90 1
|NDUC'|'|ON 205.024 2% 6.0 2,70 1
205.028 28 6.0 3,70 1

205.030 30 6,0 4,30 1

205.032 32 6.0 4,70 1

- 'I - f - 205.035 35 7.0 6,70 1

—4{ - - - . 205.040 40 80 10,00 1

_.'_ 205.045 45 8,5 12,00 1

205.050 50 90 17,50 1

205.060 60 10,0 28,00 1
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208 Olla recta con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Hoher Kochtopf mit Deckel

REF ?cm Hcm Lts U

-: ©00000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢

cLasSS s u - T ™ 208.016 16 16,0 3,00 1
|NDUC'|'|0N e | - 208.018 18 18,0 4,50 1
— ’ 208.020 20 20,0 6,20 1

208.024 2% 240 10,00 1

208.028 28 280 16,50 1

208.030 30 300 21,20 1

208.032 32 320 24,00 1

208.035 35 350 33,60 1

208.040 40 40,0 50,00 1

208.045 45 450 72,00 1

208.050 50 50,0 98,00 1

208.060 60 550 155,00 1

207 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts U

cLaSS 207.016 16 75 1,50 1
|NDUC'|'|0N 207.018 18 8,0 2,00 1
oy 207.020 20 8,0 2,50 1

p— 207.024 2% 95 430 1

N . 207.028 28 11,0 6,70 1

' L ' 207.030 30 12,0 8,40 1

207.032 32 125 10,00 1

207.035 35 140 13,60 1

207.040 40 155 19,50 1

207.045 45 17,0 27,00 1

207.050 50 200 39,00 1

207.060 60 230 65,00 1

206 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts u
cLaSsS - 206.016 16 11,0 2,10 1
|NDUC'|'|ON — = N 206.018 18 12,0 3,00 1
- - L ]
£ 206.020 20 130 4,00 1
~ 3 - 206.024 2 14,0 6,30 1
—
206.028 28 175 10,20 1
206.030 30 180 12,70 1
206.032 32 190 15,20 1
206.035 35 210 2020 1
206.040 40 250 31,40 1
206.045 45 280 44,50 1
206.050 50 300 59,00 1
206.060 60 350 99,00 1

21 5 Paellera con tapa / Paella pan with lid / Plat a paella avec couvercle / Paellapfanne mit Deckel

REF Pcm Hcm Lts U

CcLAaASS 215.020 20 6.0 1,90 1
|NDUC'|'|0N 215.024 24 6,0 2,70 1
215.028 28 6.0 3,70 1

215.030 30 6.0 4,30 1

— 215.032 32 6.0 470 1

o~ s = 215.035 35 7.0 6,70 1

F e 215.040 40 8,0 10,00 1

‘_"“\ j"" 215.045 45 85 12,00 1

_.__ 215.050 50 90 1750 1

215.060 60 10,0 28,00 1

sujadas’

A VOLLRATH® COMPANY



240 Conjunto cuscusera bombeada, con tapa / Conical couscous set with lid /
Couscoussier bombée avec couvercle / Konisches Couscoustopfset mit Deckel

$0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF @cm Hcm Lts U
cLasSsS 240.040 A 40 20,0 20,00 1
|NDUC'|'|0N A B 32 320 24,00
240.050 A 50 25,0 40,00 1
B 40 40,0 50,00
240.060 A 60 23,5 45,00 1
B 45 45,0 72,00
5 240.070 A 70 25,0 65,00 1
B 50 50,0 98,00

241 Parte superior de cuscusera bombeada / Top for couscous set conical shape /
Dessus seul pour couscoussier forme bombée / Oberteil vom konischen Couscoustopfset

00 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF @cm Hcm Lts U
241.040 40 20,0 20,00 1
241.050 50 25,0 40,00 1
241.060 60 23,5 45,00 1
241.070 70 25,0 65,00 1

@ agujeros / holes / troux / Lécher 4 mm
Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

Conjunto cuscusera forma recta / Straight couscous set /
242 Couscoussier forme droite / Couscoustopfset gerade Form

$0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF P cm Hcm Lts u
CLaSS A 242.020 A 20 13,0 4,00 1
NDUCTION sx m
242.024 A 24 14,0 6,30 1
B 24 24,0 10,00
242.028 A 28 17,5 10,00 1
B 28 28,0 16,50
B 242.032 A 32 19,0 15,00 1
B 32 32,0 24,00
242.035 A 35 21,0 20,00 1
B 35 35,0 33,60

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

Parte superior de vaporera y cuscusera / Top for steam pot and couscous set straight shape /
243 Dessus seul pour couscoussier forme droite et cuit vapeur / Oberteil Dampfgarer und Couscoustopf

0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF @ cm Hcm Lts u
243.020 20 13,0 4,00 1
243.024 24 14,0 6,30 1
243.028 28 17,5 10,00 1
243.032 32 19,0 15,00 1
243.035 35 21,0 20,00 1

@ agujeros / holes / troux / Lécher 3,25 mm
Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

244 Conjunto vaporera / Steam pot / Cuit vapeur / Dampfgarset

$0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF P cm Hcm Lts U
|NDUC'|’|0N 244.020 A 20 13,0 4,00 1
A B 20 13,0 4,00
244024 A 24 14,0 6,30 1
B 24 14,0 6,30
244028 A 28 17,5 10,00 1
B B 28 17,5 10,00
244032 A 32 19,0 15,00 1
B 32 19,0 15,00
244035 A 35 21,0 20,00 1

B 35 21,0 20,00
Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

oujadas
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INOX-PRO
Ensemble braisiére + 4 cuit-pates / Kasserolleset + 4 Nudelsiebe

223 Conjunto cacerola + 4 colapastas / Casserole set + 4 pasta colander /

REF @cm Hcm Lts u
cLasSsS 223.035 35 21,0 20,20 1

|NDUCT|ON 223.040 40 25,0 31,40 1

Datos relativos a la cacerola 216.

Casserole data 216.

Caractéristiques afférentes au braisiéere 216.
Entsprechende Eigenschaften der Kasserolle 216.

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

224 Colapasta / Pasta colander / Cuit-pates / Nudelsieb

REF Hcm U

A 224.023 23,0 1

B 224.026 26,0 1

A Utilizable para la ref. 216 - @ 35 cm B Utilizable para la ref. 216 - @ 40 cm
Alt fits ref. 216 - @ 35 cm B It fits ref. 216 - @ 40 cm

A Utilisable pour laref. 216 - @35 cm B Utilisable pour la ref. 216 - @ 40 cm
A Benutzbar fir Art.Nr. 216 - @ 35cm B Benutzbar fir Art.Nr. 216 - @ 40 cm

Olla con grifo y tapa / Stock pot with tap and lid /
248 Marmite traiteur avec robinet et couvercle / Topf mit Ablaufahn und Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
cLass 248.028 28 28,0 16,50 1
|NDUC'|’|ON 248.032 32 32,0 24,00 1
248.035 35 35,0 33,60 1
248.040 40 40,0 50,00 1
248.045 45 45,0 72,00 1

Separador para olla con grifo / Grid for stock pot with tap /
249 Grille pour marmite avec robinet / Separierer fiir Topf mit Ablaufhahn

REF @ cm Hcm U
Perfecto para la esterilizacion de tarros / 00 0000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢
Ideal for sterilizing jars / 249.028 275 550 1
Idéal pour la stérilisation des bocaux / 249'032 31'5 5'50 1
Ideal fiir die Sterilisierung von Glasbehaltern ' ! '
w W 249.035 34,5 5,50 1
249.040 39,5 5,50 1
249.045 44,5 5,50 1

209 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @ cm U
209.014 14 1
209.016 16 1
209.018 18 1
209.020 20 1
209.022 22 1
209.024 24 1
209.028 28 1
209.030 30 1
209.032 32 1
209.035 35 1
209.040 40 1
209.045 45 1
209.050 50 1
209.060 60 1
209.070 70 1
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INOX-PRO

21 1 Escurrefritos / Fry colander / Passoire a frites / Frittensieb

B REF PAcm @Bcm Hcm u
211.016 16 32,5 7,0 1
211.018 18 37,5 7.5 1
211.020 20 38,0 7.5 1

<>
A

21 0 Pote / Pot / Pot / Topf

REF @ cm Hcm Lts u

INDUCTION 2006 16 150 40 :
210.020 20 20,0 6,20 1

203 Bafo maria / Bain marie / Bain-marie / Wasserbad

REF @cm Hcm Lts u
203.016 16 16,0 3,00 1
203.018 18 18,0 4,50 1
203.020 20 20,0 6,20 1
203.024 24 24,0 10,00 1
Con fondo termodifusor tipo sandwich

With diffusing bottom sandwich type

Avec fond thermo diffuseur type sandwich
Mit Thermodiffusionsboden Typ Sandwich

CcLaSS

INDUCTION

2 9 Bafio maria sin fondo sandwich / Bain marie without sandwich bottom /
1 Bain-marie sans fond sandwich / Wasserbad ohne Sandwichboden

REF P cm Hcm Lts u
il 219.016 16 16,0 3,00 1
219.018 18 18,0 4,50 1
219.020 20 20,0 6,20 1

2 2 Bafio maria sin fondo sandwich / Bain marie without sandwich bottom /
1 Bain-marie sans fond sandwich / Wasserbad ohne Sandwichboden

REF @ cm Hcm Lts u
o 212.016 16 16,0 3,00 1
212.018 18 18,0 4,50 1
212.020 20 20,0 6,20 1

Perfecto para salsas /
Perfect for sauces /
Parfait pour sauces /
Perfekt fiir Sossen

204 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF @cm Hcm Lts u

CLaSS ] .2.0.4..5.2.0.......2.0....'...6..0......:'.9'0........'.......;.
INDUCTION - 204.024 2% 60 270

= 204.028 28 6,0 3,70

1 . = 204.030 30 6,0 4,30
_‘_ 204.032 32 6,0 4,70

= 204.035 35 7.0 6,70

204.040* 40 80 10,00

* Con contraasa / With counterhandle /
Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

[N NN

sujadas’

A VOLLRATH® COMPANY



201

Cazo recto bajo / Saucepan /
.Casserole / §.ti.gl.lfasserolle

cLasSsS

INDUCTION

* Con contraasa / With counterhandle /
Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

REF @cm Hcm Lts U
201.016 16 7,5 1,50 1
201.018 18 8,0 2,00 1
201.020 20 8,0 2,50 1
201.024 24 9,5 4,30 1
201.028 28 11,0 6,70 1
201.032 32* 12,50 10,00 1

200

Cazo tipo francés / French style saucepan /
Casserole forme ffgﬂgqi.s.g./. [:.rgnzbsischg.lfasseroll

cLasSsS

INDUCTION

REF @cm Hcm Lts U
200.012 12 7.0 0,70 1
200.014 14 7,0 1,00 1
200.016 16 7.5 1,50 1
200.018 18 9,0 2,30 1
200.020 20 10,0 3,10 1
200.022 22 11,0 4,20 1
200.024 24 12,0 5,40 1
200.028 28 14,0 8,60 1

214

Cazo cénico / Conical sauté pan/
Sauteuse evasée / Konische Stielkasserolle

cLasSsS

INDUCTION

REF Pcm Hcm Lts U
214.016 16 6,0 1,00 1
214.018 18 6,0 1,20 1
214.020 20 6,5 1,60 1
214.022 22 7.0 2,10 1
214.024 24 7,5 2,70 1

202

Cazo recto alto / Deep saucepan /
Casserole haute / Hohe Stielkasserolle

cLasSsS

INDUCTION =

* Con contraasa / With counterhandle /
Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

REF P cm Hcm Lts u
202.016 16 11,0 2,10 1
202.018 18 12,0 3,00 1
202.020 20 13,0 4,00 1
202.024 24 14,0 6,30 1
202.028 28 17,5 10,20 1
202.032 32* 19,0 15,20 1

2001

Cazo con picos laterales /
Saucepan with side spouts /
Casserole avec becs verseurs /
Stielkasserolle mit Ausglissen

(N

CcLaSS

INDUCTION

REF P cm Hcm Lts U
200.116 16 7,5 1,50 1
200.120 20 10,0 3,10 1

2003

Cazo bombeado /

Rounded saucepan /

Casserole bombée /

Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

cLasSsS

INDUCTION

REF P cm Hcm Lts U
200.320 20 7,5 1,80 1
200.324 24 8,5 3,00 1
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HANDY

e S ")), | INDUCTION

INDUC GAS VITRO ELECTR

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

ESPANOL
0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000ssccsssccossces

BATERIA DE ACERO INOXIDABLE CON ASAS TUBULARES, RESISTENTES AL CALOR.

FONDO TERMO DIFUSOR ENCAPSULADO.

ST/STEEL COOKWARE WITH HEAT-RESISTANT TUBULAR HANDLES.

ENCAPSULATED SANDWICH BASE.

e et aeeaeeeeeneetteeienetneetoaeceaeettecioaectaecioaecteciteettaectteetorsetseetonescrecttectorettsectoretorectnnebsnes
BATTERIE DE CUISINE FABRIQUEE EN ACIER INOXYDABLE AVEC ANSES TUBULAIRES RESITANTES A LA CHALEUR.

FOND THERMO-DIFFUSEUR ENCAPSULE S

KOCHBEDARF AUS EDELSTAHL MIT HITZEBESTANDIGEN ROHRGRIFFEN.
KAPSELFORMIGER THERMODIFFUSIONSUNTERBODEN.

4008 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

REF P cm Hcm Lts u

400.824 24 20,0 9,00 1
400.828 28 24,0 14,50 1
400.832 32 28,0 22,50 1
400.835 35 30,0 28,50 1

4007 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U

400.724 24 9,5 4,20 1

. 400.728 28 11,0 6,50 1

- — 400.732 32 12,5 10,00 1
400.735 35 13,0 12,50 1

4006 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF P cm Hcm Lts U

400.624 24 14,0 6,20 1
400.628 28 16,0 9,50
400.632 32 19,0 15,00
400.635 35 20,0 19,00
400.640 40 32,0 40,00

NN
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HANDY

4005 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts u

4000 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Hohe Kasserolle

400.524 24 6,0 2,70 1

400.528 28 6,0 3,70 1
REF @ cm Hcm Lts u
400.016 16 7.5 1,40 1
400.018 18 9,0 2,10

1
400.020 20 10,0 3,00 1
400.024 24 12,0 5,00 1

4003 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schittrand

REF @cm Hcm Lts u

400.320 20 7,5 2,00 1
400.324 24 8,5 3,70 1

4004 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF @ cm Hcm Lts U

400.424 24 6,0 2,50 1

4009 Tapa / Lid / Couvercle / Deckel

REF @ cm U

400.916 16 1
400.918 18
400.920 20
400.924 24
400.928 28
400.932 32
400.935 35
400.940 40

[N N
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1 1 81 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts u
118.120 20 20,0 6,20 1
118.125 25 25,0 12,00 1
118.127 27 27,0 15,00 1
118.130 30 30,0 21,20 1
118.132 32 32,0 25,50 1
118.135 35 35,0 33,60 1
118.140 40 40,0 50,00 1
118.145 45 45,0 72,00 1
118.150 50 50,0 98,00 1
118.160 60 60,0 155,00 1

1 1 71 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF ?cm Hcm Lts u
117.125 25 10,0 5,00 1
117.127 27 11,0 6,00 1
117.130 30 12,0 8,50 1
117.132 32 13,0 10,00 1
117.135 35 14,0 13,00 1
117.138 38 15,0 17,00 1
117.140 40 16,0 20,00 1
117.145 45 18,0 28,00 1
117.150 50 21,0 41,00 1
117.160 60 25,0 70,00 1

1 1 61 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts U
116.125 25 15,0 7,30 1
116.130 30 18,0 12,70 1
116.135 35 21,0 20,20 1
116.140 40 25,0 31,40 1
116.145 45 28,0 44,50 1
116.150 50 31,0 60,80 1
116.160 60 37,0 104,60 1

1 1 5 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
115.020 20 55 1,75 1
115.024 24 6,0 2,75 1
115.028 28 6,0 3,75 1
115.032 32 7,0 5,60 1
115.040 40 8,0 10,00 1
115.050 50 8,0 15,50 1
115.060 60 10,0 28,00 1
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1 1 8 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

REF Pcm Hcm Lts u
118.020 20 20,0 6,20 1
118.025 25 25,0 12,00 1
118.027 27 27,0 15,00 1
118.030 30 30,0 21,20 1
118.032 32 32,0 25,50 1
118.035 35 35,0 33,60 1
118.040 40 40,0 50,00 1
118.045 45 45,0 72,00 1
118.050 50 50,0 98,00 1
118.060 60 60,0 155,00 1

1 1 7 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF ?cm Hcm Lts u
117.025 25 10,0 5,00 1
117.027 27 11,0 6,00 1
117.030 30 12,0 8,50 1
117.032 32 13,0 10,00 1
117.035 35 14,0 13,00 1
117.038 38 15,0 17,00 1
117.040 40 16,0 20,00 1
117.045 45 18,0 28,00 1
117.050 50 21,0 41,00 1
117.060 60 25,0 70,00 1

1 1 6 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF Pcm Hcm Lts u
116.025 25 15,0 7,30 1
116.030 30 18,0 12,70 1
116.035 35 21,0 20,20 1
116.040 40 25,0 31,40 1
116.045 45 28,0 44,50 1
116.050 50 31,0 60,80 1
116.060 60 37,0 104,60 1

1 1 51 Paellera con tapa / Paella pan with lid / Plat a paella avec couvercle / Paellapfanne mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts u
115.132 32 7.0 5,60 1
115.140 40 8,0 10,00 1
115.150 50 8,0 15,50 1
115.160 60 10,0 28,00 1
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1 06 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF @ cm Hcm Lts u
106.020 20 55 1,75 1
106.024 24 6,0 2,75
106.028 28 6,0 3,75
106.032 32 7.0 5,60
106.040 40 8,0 10,00

_—_

1 03 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF P cm Hcm Lts U

103.016 16 8,0 1,00
103.018 18 9,0 2,00
103.020 20 10,5 2,50
103.022 22 11,0 3,00
103.024 24 12,0 4,00
103.028 28 14,0 6,50

RN G N

1 04 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Kasserolle

REF P cm Hcm Lts U

104.016 16 8,0 1,50 1

104.018 18 9,0 2,00
104.020 20 10,0 3,00
104.022 22 11,0 4,00
104.024 24 12,0 5,00
104.026 26 13,0 6,00

—__

1 1 2 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @ cm U

112.020 20 1
112.025 25
112.027 27
112.030 30
112.032 32
112.035 35
112.038 38
112.040 40
112.045 45
112.050 50
112.060 60

RN G N NS N
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6 [ X J FABRICADAS EN ALUMINIO CON RECUBRIMIENTO
O VITRO. - ELECTR ANTIADHERENTE, ADAPTADAS A TODO TIPO DE COCINAS

EXCEPTO INDUCCION. NO APTAS PARA HORNOS.
ENGLISH

MADE OF ALUMINIUM WITH NON-STICK COATING, SUITABLE FOR
ANY KIND OF STOVE EXCEPT INDUCTION AND OVEN.

FRANCAIS
©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

FABRIQUEES EN ALUMINIUM AVEC REVETEMENT ANTI-ADHESIF,
RECOMMANDEES POUR TOUT TYPE DE FEUX, SAUF INDUCTION.
NE PAS UTILISER AUX FOURS.
HERSTELLUNG AUS ALUMINIUM MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG,
ANGEPASST AN ALLE KOCHARTEN AUSSCHLIESSLICH
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / INDUKTION UND OFEN.
ANTI-ADHESIF/ ANTIHAFTBESCHICHTUNG

Sartén antiadherente “ERGOS” / Non-stick fry pan “ERG0S” /
1 20 Poéle anti-adhésive “ERGOS” / Antihaft Bratpfanne “ERGOS”

6 ;: Facil limpieza / Easy to clean / REFﬂcchmU .
o Y o Facile & nettoyer / Einfaches Reinigen 120.018 18 4,0 12
120.020 20 4,0 12
120.022 22 4,5 12
120.024 24 4,5 6
4 mm 120.026 26 5,0 6
120.028 28 5,0 6
120.032 32 55 6
120.036 36 6,0 6
Fondo piano 120.040 40 6,5 6
ain base
Fond plain
Glatter Unterboden

Sartén antiadherente “"HERCULES” / Non-stick fry pan “"HERCULES” /
1 28 Poéle anti-adhEsive “HERCULES” / Antihaft Bratpfanne “"HERCULES”

@ o8 @ Ftimviess/Easytoctean) B e 2 Bl
vt zﬂg et Facile a nettoyer / Einfaches Reinigen 128.018 18 4.0 12
128.020 20 4,0 12
128.022 22 4,5 12
128.024 24 4,5 b
128.026 26 50 6
4mm 128.028 28 5,0 6
128.032 32 55 6
128.036 36 6,0 6
Fondo plano 128.040 40 6,5 6
Plain base
Fond plain

Glatter Unterboden

Sartén antiadherente “HERCULES” mango colores / Non-stick FRY PAN “HERCULES” Coloured handles /
1 28 Poéle anti-adhésif “HERCULES” Queue a couleurs / Antihaft Braftpfanne “HERCULES” farbige Griffe

'Y ) REF  ROJO/RED AMARILLO/YELLOW AZUL/BLUE VERDE/GREEN @ cm Hcm U
ps ROUGE/ROT JAUNE/GELB ~ BLEU/BLAU  VERT/GRUN

GAS VITRO  ELECTR 128 1 2 3 4 20 4,0 1
128 1 2 3 4 24 4,5 1
128 1 2 3 4 28 5,0 1
128 1 2 3 4 32 55 1

@ Carnes rojas / Red meat / Viande rouge / Rotes Fleisch

Carnes blancas y huevos / White meat and eggs / Volaille et oeufs / Weisses Fleisch und Eier
@ Pescado / Fish / Poisson / Fisch
® Verdura / Vegetables / Legumes / Gemiise

Ref: 128 + (Color / Colour / Couleur / Farbe) + @
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1 40 Sartén antiadherente “ERGOS TITANIUM” / Non-stick FRY PAN “ERGOS TITANIUM” /
Poéle anti-adhEsive“ERGOS TITANIUM” / Antihaft Bratpfanne “ERGOS TITANIUM”

REF @cm Hcm u
oA .vm: g 140.018 18 4,0 1
140.020 20 4,0 1
140.024 24 4,5 1
140.028 28 5,0 1
140.032 32 55 1
140.036 36 6,0 1
140.040 40 6,5 1
| omm | Fondo torneado

Ground base
Fond dressé
Gedrechselter Unterboden

Antiadherente / Non-stick
Anti-adhésif / Antihaft

Sartén honda “HERCULES” antiadherente / Non-stick sauté pan “HERCULES” /
1 48 Sauteuse évasée en anti-adhésive “HERCULES” / Antihaft tiefe Bratpfanne “HERCULES”

REF ?cm Hcm U
GAS

VITRO  ELECTR 148.020 20 6,5 1
148.024 24 7,0 1
148.028 28 7,5 1
148.032 32 8,0 1

Sartén rectangular pescado “ERGOS” antiadherente / Non-stick rectangular FRY pan for fish “ERGOS” /
1 25 Poéle rectangulaire a poisson “ERGOS” anti-adhésive / Antihaft rechteckige Fischbratpfanne “ERGOS”

GAS VITRO ELECTR 125.038 38 x 26 5,0 1

Sartén “ERGOS” expert / Fry pan “ERGOS” expert /
1 27 Poéle “ERGOS” expert / Bratpfanne “ERGOS” Expert

REF @ cm Hcm U

GAS VITRO ELECTR 1 27-020 20 4,0 1
127.024 24 4,5 1
127.028 28 5,0 1
127.032 32 5,5 1
127.036 36 6,0 1
127.040 40 6,5 1

Paellera antiadherente / Non-stick paella pan /
1 24 Plat a paella anti-adhésif / Paellapfanne Antihaft

REF P cm Hcm U

124.024 24 4,5 1
124.028 28 5,0 1
124.032 32 5,5 1
124.036 36 6,0 1
124.040 40 6,5 1

Asas de acero inox / St/Steel handle /
Anses en acier inox / Griffe aus rostfreiem Stahl
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Sartén para crépes “"HERCULES” antiadherente / Non-stick crépe fry pan “HERCULES” /
1 31 Poéle a crépes “HERCULES” anti-adhésive / Crépepfanne “HERCULES"” Antihaft

@ REF P cm Hcm U

6 [ X J 131.022 22 2,5 1
GAS VITRO ELECTR

131.026 26 2,5 1

Sartén para blinis antiadherente / Non-stick blinis fry pan /
1 39 Poéle a blinis anti-adhésive / Bratpfanne fiir Blinis Antihaft

REF P cm Hcm U

6 LA 139.012 12 2.0 1

GAS VITRO ELECTR

Especial para huevo frito /
Specially for fried egg /
Spécialement pour ceuf frit /
Speziell fiir Spiegeleier

1 208 Sartén con antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
Poéle a revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne mit keramischer Antihaftbeschichtung

M eess®O

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN 1 20.820 20 4,0 1
120.824 24 4,5 1
120.828 28 50 1
120.832 32 55 1

Fondo chapa inox. induccién

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

M, | NbucTION

209 Sartén antiadherente fondo induccién “ERGOS” / Non-stick induction fry pan “ERG0S” /
1 Poéle anti-adhésive fond induction “ERGOS” / Bratpfanne Antihaft Induktion “ERG0S”

{Im} 6 oo REF @ cm Hcm U
INDUC GAS ’TR’ g 120-920 20 4‘,0 1
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / 120.924 24 45 !
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG 120.928 28 5.0 1
120.932 32 55 1

Fondo chapa inox. induccion

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

M), | NpucTiON

289 Sartén antiadherente fondo induccién “HERCULES” / Non-stick induction fry pan “HERCULES” /
1 Poéle anti-adhésive fond induction “HERCULES” / Bratpfanne Antihaft Induktion “HERCULES”

REF @cm Hcm U
INDUC GAS .\IIT: g 128-920 20 A,U 1
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / 128.924 24 45 1
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG 128.928 28 50 1
128.932 32 55 1

Fondo chapa inox. induccion

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

sujadas’ N[, | INDucTION
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ESPANOL

FABRICADAS EN ACERO INOXIDABLE 18/10, ADAPTADADAS A TODO TIPO DE COCINAS INCLUDAS LA DE INDUCCION.

ENGLISH

MADE OF 18/10 ST/STEEL. SUITABLE FOR ANY KIND OF STOVES, INCLUDING INDUCTION.

FRANCAIS

FABRIQUEE EN ACIER INOXYDABLE 18/10. RECOMMANDEES POUR TOUT TYPE DE FEUX, ET COMPRIS INDUCTION.

DEUTSCH

HERGESTELLT AUS ROSTFREIEM STAHL 18/10. GEEIGNET FUR ALLE KUCHEN INKLUSIVE INDUKTION.

22 Sartén antiadherente excalibur “ERGOS” / Non-stick “ERGOS” excalibur fry pan /
0 Poéle anti-adhésive excalibur “ERGOS” / Bratpfanne Antihaft excalibur “ERG0S”

M & o2 R e e e e

INDUC GAS VITRO ELECTR 220_018 18 3‘5 1
cLassS 220.020 20 3,8
|NDUC'|’|ON 220.022 22 4,2

220.024 24 4,6
Fondo sandwich 220.026 26 50
Sandwich bottom 220.028 28 5,5
Fond sandwich 220.032 32 6,0

Sandwichboden 220.036 36 6,0
220.040 40 6,5

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

NN NN NN N
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2208 Sartén antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
Poéle revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne keramische Antihaftbeschichtung

M6 o2 REF o oem Mmool

INDUC GAS VITRO ELECTR 220818 18 3,5 1
cLass 220.820 20 3,8 1
|NDUCT|0N 220.824 24 46 1
220.828 28 55 1
220.832 32 6,0 1
220.836 36 6,0 1
220.840 40 6,5 1

ANTIADHERENTE /
NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF /
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

21 3 Sarten “EXPERT” / “EXPERT" fry pan / Poéle “EXPERT"” / Bratpfanne “EXPERT”

REF P cm Hcm u
X
INDUC GAS VITRO ELECTR 213.018 18 3,5 1
cLass 213.020 20 3,8 1
|NDUC'|'|0N 213.022 22 4,2 1
213.024 24 4,6 1
213.026 26 5,0 1
Fondo sandwich 213.028 28 55 1
Sandwich base 213.032 32 6,0 1
Fond sandwich )
Sandwichboden 313828 28 zg 1

2393 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok mit rundem Boden

REF Pcm Hcm Lts U

°Q®
M & <& @ S
INDUC GAS VITRO ELECTR 239336 36 1 0,0 6,00 1

CLaSS

INDUCTION

2392 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok mit flachem Boden

REF P cm Hcm Lts U
(Im) 6 ;2 000000000000 00000000000000000000CCRIOIOIOIOIOOIONIOIOIOIEOSIEOIOIOIOIOIOIOITDOITODTS

INDUC  GAS VITRO  ELECTR 239.236 36 9,0 5,50 1
cLaSS

INDUCTION
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ACERO / STEEL / ACIER / STAHL

lhess®O NI, | NDucTioN

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

ESPANOL

FABRICADAS EN ACERO CON EXCELENTES PROPIEDAS TERMI{CAS Y ANTIADHERENTES NATURALES. APTAS PARA HORNOS. _
LIMPIEZA: NO ES NECESARIO UTILIZAR NINGUN TIPO DE JABON O AGUA. ES SUFICIENTE, FROTAR SUAVEMENTE CON UN PANO
HUMEDECIDO CON ACEITE.

ENGLISH

MADE OF CARBON STEEL WITH EXCELLENT THERMAL AND NATURAL NON-STICK PROPERTIES. FLASH OVEN BAKING POSSIBLE.
CLEANING: AVOID SOAP OR WATER, JUST WIPE THEM WITH AN OILED TISSUE OR CLOTH.

FRANCAIS
o

FABRIQUEES EN ACIER OFFRANT D'EXCELLENTES PROPRIETES THERMIQUES ET ANTIADHESIVES NATURELLES. APTE POUR
UTILISATION EN FOUR.

NETTOYAGE : EVITER LE SAVON ET LEAU. UNIQUEMENT FROTTER DOUCEMENT AVEC UN CHIFFON IMBIBE D'HUILE. DEUTSCH

HERGESTELLT AUS STAHL MIT EXZELLENTEN THERMISCHEN EIGENSCHAFTEN UND NATURLICHER ANTIHAFTBESCHICHTUNG.
GEEIGNET FUR OFEN.

REINIGUNG: KEIN GEBRAUCH VON SPULMITTEL ODER WASSER NOTIG. MIT EINEM GEOLTEN TUCH AUSREIBEN, REICHT AUS.

Sartén “Lionesa” 1,5 mm / “Lyonnaise” Steel fry pan 1,5 mm /
1 351 Poéle “Lyonnaise” 1,5 mm / Bratpfanne “Lyoner” 1,5 mm

0o ® D

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN 135.120 20 [0-5 1
135.124 24 5,0
135.128 28 5.5
135.132 32 6,0
135.136 36 6.5
135.140 40 7,0

—_ s s

1 353 Wok / Wok / Wok / Wok

° @cm cm
N é:s®O

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN 135.330 30 9,5 1

1 354 Sartén para crépes / Crépe fry pan / Poéle a crépes / Crépesbratpfanne

Nés®D

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN 135.424 24 2,0 1
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Paellera valenciana en acero pulido / Black steel spanish paella pan/
994 Plat a paella tole acier / Spanische Paellapfanne aus poliertem Stahl

Py REF @ cm RACIONES / PORTIONS U
& s2 M), | INDUCTION

©00000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢
INDUC GAS VITRO ELECTR

994.020 20 1 1
994.022 22 1 1
994.024 24 1 1
994.026 26 2 1
994.030 30 4 1
994.032 32 5 1
994.034 34 6 1
994.036 36 7 1
994.038 38 8 1
994.040 40 9 1
994.042 42 10 1
994.046 46 12 1
994.050 50 14 1
994.055 55 16 1
994.065 65 22 1
994.080 80 40 1
994.090 90 50 1
Paellera acero esmaltado / Enamelled steel paella pan /
995 Plat a paella acier émaillé / Paellapfanne aus emailliertem Stahl
REF 0 cm RACIONES / PORTIONS U
6 PORTIONEN
995.010% 10 - 1
995.016 * 15 - 1
995.020 20 2 1
995.026 26 2 1
995.030 30 4 1
995.034 34 6 1
995.036 36 7 1
995.038 38 8 1
995.040 40 9 1
995.042 42 10 1
995.050 50 14 1
*MINI-SIZE 995.060 60 19 1
Ideal para tapas
Recomended for snacks
Recommandé pour tapas
Ideal fiir Snacks
Sartén honda esmaltada con asas / Deep enamelled fry pan with handles /
997 Poéle haute avec anses / Tiefe Paellapfanne aus emailliertem Stahl mit Griffen
6 D REF @cm Lts u
el 997.014 * 14 0,40 1
997.016 * 16 0,50 1
997.028 28 3,90 1
997.032 32 5,30 1
997.036 36 7,80 1
997.040 40 9,40 1

*MINI-SIZE

Ideal para tapas
Recomended for snacks
Recommandé pour tapas
Ideal fiir Snacks
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269 Rustidera / Rost Pan / Plaque a rétir / Brater

INOX - ST/STEEL
EDELSTAF

18/10

REF cm Hcm Lts U
269.035 35x 27 55 5,00 1

BLACK ELEGANCE

Rustidera aluminio presentacion antiadherente /

Non-stick presentation aluminium roast pan /
1 1 45 Plaque a rétir anti-adhésive présentation /
Brater Antihaft Aluminiumprasentation

ALUMINIO / a
ALUMINIUM

REF cm Hcm Lts U
114.540 40 x 30 6,5 6,30 1
114.545 45x 32 6,5 7,60 1
114.550 50 x 35 7.0 10,80 1

Rustidera asas fijas /
Roast pan fixed handles /

1 1 4 Plaque a rotir avec poignées fixes /
Brater mit festen Griffen

ALUMINIO /
ALUMINIUM

REF cm Hcm Lts U
114.040 40 x 30 6,5 6,30 1
114.045 45 x 32 6,5 7,60

114.050 50 x 35 7.0 10,80 1
114.060 60 x 40 9,0 19,00 1
114.070 70 x 45 10,0 27,70 1

Rustidera asas maéviles /Roast pan falling handles /

309 Plaque a rétir anses tombantes /
Brater mit beweglichen Griffen

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

REF cm (int)  cm (ext) Hcm Lts U
309.035 35x27 37,5x295 55 5,20 1
309.040 40x30 43 x 33 6,5 6,50 1
309.050 50x35 54 x 39 7,0 11,00 1
309.060 60x40 b4 x b4 9,0 19,00 1
309.070 70x45 74 x 49 10,0 27,00 1

Rustidera antiadherente asas méviles /
Non-stick roast pan falling handles /

1 22 Plaque a rétir anti-adhésive anses tombantes /
Brater mit beweglichen Griffen

ALUMINIO /
ALUMINIUM

REF cm Hcm Lts U
122.040 40 x 30 6,5 6,30 1
122.050 50 x 35 7,0 10,80 1
122.060 60 x 40 9.0 19,00 1

Rustidera asas moviles /
Roast pan falling handles /

1 1 3 Plaque a rotir anses tombantes /
Brater mit beweglichen Griffen

ALUMINIO /
ALUMINIUM

REF cm Hcm Lts U
113.030 30x 23 5,0 3,00 1
113.035 35x 27 55 5,00 1
113.040 40 x 30 6,5 6,30 1
113.045 45x 32 6,5 7,60 1
113.050 50 x 35 7,0 10,80 1
113.055 55 x 40 8,0 15,50 1
113.060 60 x 40 9.0 19,00 1
113.065 65 x 45 10,0 25,70 1
113.070 70 x 45 10,0 27,70 1
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Bandeja gastronorm /

Gastronorm sheet /
31 80 Plaque gastronorme /

Gastronormtablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 1 mm
Thickness: 1 mm
Epaisseur: 1 mm
Dicke: 1 mm

REF TIPO/ TYPE mm Hmm u

318.005 A 530x 325 8,0 1

Bandeja GN antiadherente /

Non-stick GN pan tray /

Plaque GN anti-adhésive /
1323 Antihaft Tablett GN

ALUMINIO /
ALUMINIUM

Grosor =3 mm
Thickness =3 mm
Epaisseur =3 mm
Dicke: 3 mm

REF TIPO/TYPE Hmm Lts u

132.365 171 65,0 7,90 1

Bandeja honda gastronorm /

Deep gastronorm sheet /
31 82 Plaque gastronorme fonde /

Tiefes Gastronormtablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 0,7 mm
Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 0,7 mm
Dicke: 0,7 mm

REF TIPO / TYPE mm H mm U

318.211 1/1 530 x 325 20,0 1

Bandeja multiunidades /
Multi-units tray /

Plague multi-unités /
1 325 Multieinheiten Tablett

ALUMINIO /
ALUMINIUM

12,5cm

>

U ¢ 1,6 cm

<>

9,5cm

REF TIPO/TYPE mm U
132.560 1/ 530 x 325 1

BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS / PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT

Bandeja pasteleria / Baking sheet /
31 8 Plaque a patisserie / Patisserietablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

S

e

Grosor: 1 mm
Thickness: 1 mm
Epaisseur: 1 mm

Dicke: 1 mm

REF mm H mm U
318.040 400 x 300 12,0 1
318.060 600 x 400 12,0 1

sujadas
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Bandeja pasteleria / Baking sheet /
779 Plaque a patisserie / Patisserietablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

N

Grosor: 0,7 mm
Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 0,7 mm
Dicke: 0,7 mm

REF mm H mm U
779.017 255 x 175 10,0 1
779.021 275x 210 10,0 1
779.026 300 x 260 10,0 1
779.060 600 x 200 10,0 1



Marcos para bandejas escuadradas /
Rectangle for bakin sheets /

777 Rectangle pour plaques /
Rahmen fiir rechteckige Backbleche

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Marcos adaptables a las bandejas escuadradas de la ref. 778, 1232y 1322
Rectangles that are adptable to the baking sheets of ref. 778, 1232 and 1322
Rectangles pour adapter aux plaques inox des réfs. 778m 1232 et 1322
Rahmen geeignet fiir rechteckige Backbleche Art.Nr. 778, 1232 und 1322

REF mm H mm U
777.540 395 x 295 50,0 1
777.548 475 x 305 50,0 1
777.560 595 x 395 50,0 1

Bandeja para pasteleria /
Tray for confectionery /
Plaque 3 patisserie /

1 23 Patisserietablett

ALUMINIO /
ALUMINIUM

N

—

REF mm H mm U
123.040 400 x 300 12,0 1
123.060 600 x 400 12,0 1

Bandeja para pasteleria /
Tray for confectionery /

1232 edisieonet . oo

ALUMINIO /
ALUMINIUM

REF mm H mm U
123.240 400 x 300 12,0 1
123.260 600 x 400 12,0 1

Bandeja escuadrada /

Tray for confectionery /
778 Plaque a patisserie /

Rechteckiges Backblech

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

REF mm H mm U
778.040 400 x 300 10,0 1
778.048 480 x 310 10,0 1
778.060 600 x 400 10,0 1

Bandeja perforada para pasteleria /
Perforated tray for confectionery /

Plaque a patisserie perforée /
1 231 Gelochtes Patisserietablett
ALUMINIO /
ALUMINIUM

Q @ agujeros 3 mm

@ holes 3 mm
@ troux 3 mm
@ Locher 3 mm

REF mm H mm U
123.140 400 x 300 12,0 1
123.160 600 x 400 12,0 1

Bandeja pasteleria antiadherente /
Non-stick tray for confectionery /

1 32 Plaque a patisserie anti-adhésive /
Antihaft Patisserietablett

ALUMINIO /
ALUMINIUM

;

REF mm H mm U
132.040 400 x 300 12,0 1
132.060 600 x 400 12,0 1

sujadas’
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Bandeja pasteleria antiadherente perforada / Bandeja pasteleria antiadherente /

Perforated non-stick tray for confectionery / Non-stick tray for confectionery /
1 321 Plaque a patisserie anti-adhésive perforée / Plaque a patisserie anti-adhésive /
Antihaft Patisserietablett gelocht 1 322 Antihaft Patisserietablett
ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIO /

ALUMINIUM

@ agujeros 3 mm
; @ holes 3 mm

@ trous 3 mm

@ Lécher 3mm

REF mm H mm u REF mm Hmm u
132.140 400x 300 12,0 1 132.240 400x 300 12,0 1
132.160 600 x 400 12,0 1 132.260 600 x 400 12,0 1

REJILLAS / GRIDS / GRILLES / ROSTE

9091 Rejilla gastronorm acero inox / St/Steel gastronorm grid /
Grille acier inoxydable gastronorm / Rostfreier Gastronormrost

N. TRAVESANOS / @ mm TRAVESANOS/  N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

REF TIPO/TYPE mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N. WIRES / @ mm WIRES / U
N. TRAVERSES / @ mm TRAVERSES/  N.FILS / 0 mm FILS /
N. QUERSTABE © mm QUERSTABE N. STABE © mm STABE
909.121 2/1 650 x 530 3 5 32 2 1
909.111 11 530 x 325 2 5 20 2 1

Rejilla gastronorm con Rilsan blanco / White rilsan steel gastronorm grid /
9092 Grille gastronorm en acier et rilsan blanc / Gastronormrost mit weissem Rilsan

N. TRAVESANOS 1) TRAVESANOS N. VARILLAS 1) VARILLAS
REF TIPO/TYPE j gmm / Iy !

mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N.WIRES / @ mm WIRES / u

N.TRAVERSES/ @ mm TRAVERSES/  N.FILS/ @ mm FILS /

N. QUERSTABE ¢ mm QUERSTABE  N.STABE @ mm STABE
909.221 2/1 650 x 530 3 5 22 5 1
909.211 11 530 x 325 2 5 13 5 1

9093 Rejilla pasteleria acero inox / St/Steel pastry grid /
Grille patisserie acier inoxydable / Rostfreier Patisserierost

REF N. TRAVESANOS / @ mm TRAVESANOS/  N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N.WIRES / @ mm WIRES / U

N.TRAVERSES/ @ mm TRAVERSES/  N.FILS/ @ mm FILS /

N. QUERSTABE @ mm QUERSTABE ~ N.STABE @ mm STABE
S A AP APy
909.340 400 x 300 2 5 22 2 1
909.360 600 x 400 3 5 29 2 1

Rejilla pasteleria reforzada acero inox / St/Steel reinforced pastry grid /
9094 Grille patisserie acier inoxydable renforcée / Rostfreier Patisserierost verstarkt

N. TRAVESANOS / @ mm TRAVESANOS/  N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

REF mm N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/ ~ N.WIRES / @ mm WIRES / U
N. TRAVERSES / @ mm TRAVERSES/  N.FILS / @ mm FILS /
N. QUERSTABE @ mm QUERSTABE N. STABE @ mm STABE
D T T T T A P Y
909.460 600 x 400 2 6 24 3 1

sujadas
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705 Molde hondo pizza antiadherente / Non-stick deep pizza mould /
Moule haute pizza anti-adhésif / Tiefes Antihaft Pizzablech

Molde pizza antiadherente perforado /
Perforated non-stick pizza mould /

Moule a pizza anti-adhésif perforé /
736 Gelochtes Antihaft Pizzablech

REF @ cm Hcm U

736.030 30 1.3 6
736.034 34 1,3 6

Base rejilla aluminio antiadherente para pizza /

Non-stick aluminium pizza screen /

949 Base maillée aluminium anti-adhésive pour pizza /

Antihaft Pizzagitter Aluminium

REF ?cm U

949.025 255 1
949.030 30,5 1
949.035 35,5 1
949.040 40,0 1

REF @ cm Hcm U

705.024 24 2,5 6
705.028 28 2,5 6
705.032 32 2,5 6

Base pizza aluminio /
Aluminium pizza pan /
Plaque & pizza aluminium /

929 Aluminium Pizzablech

REF @cm u

929.025 25

929.028 28 1
929.030 30 1
929.036 36 1
929.040 40 1

Base rejilla aluminio para pizza /
Aluminium pizza screen /
Base maillée aluminium pour pizza /

963 Pizzagitter Aluminium

REF @cm u

963.025 25 1
963.030 30,5 1
963.035 355 1
963.040 40,0 1

sujadas’
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301 1 Cacillo monobloc / One piece ladle / Louche monobloc / Monoblock Schopfloffel

Capacidad marcada en el mango / REF @ cm Lcm Lts u
CapaCIty marked on the handle/ 9000000000000 0000000000000000000000CCOGIOGIOIOIOIOOIOIOIEOOIOITOLITS

Capacité marqué a la queue / 301.165 6,5 31 0,07 12
Volumenangabe am Griff markiert 301.108 8 32 0,13 12
301.109 9 33 0,20 12
301.110 10 37 0,25 6
301.112 12 42 0,45 6
301.114 14 43 0,75 6
301.116 16 45 1,00 6
301.118 18 48 1,50 6

301 2 Cacillo monobloc econdmico / Economical one piece ladle /
Louche monobloc economique / Monoblock Schopfloffel 6konomisch

Capacidad marcada en el mango / REF P cm Lcm Lts U
Capaclty marked on the handle/ 9000000000000 00000000000000000000000000000000000000

Capacité marqué a la queue / 301.206 6 27 0,05 10
Volumenangabe am Griff markiert 301.208 8 31 0,12 10
301.210 10 33 0,25 10
301.212 12 36 0,42 10
301.214 14 39 0,75 10
301.216 16 43 1,20 10

392 Cacillo para salsas con 2 picos laterales / One piece sauce ladle with 2 spouts /
Cuillére a sauces monobloc avec 2 becs verseurs / Schpfldffel fiir Sossen mit 2 seitlichen Ausgiissen

Capacidad marcada en el mango / REF @ cm Lcm Lts u
CapaCIty marked on the handle/ 9000000000000 0000000000000000000000CCOGIOGIOIOIOIOOIOIOIEOOIOITOLITS
Capacité marqué a la queue / 392.065 6,5 31 0,08 10
Volumenangabe am Griff markiert

30326 Cacillo monobloc mango corto / One piece ladle short handle /
SN, Louche monobloc manche court/ Monoblock Schdpfldffel kurzer Stiel
Capacidad marcada en el mango / REF @cm Lem Lts u
Capacity marked on the handle / tececcecceecescersctccrcsecsecccecesscsctrstrssrcnes
Capacité marqué a la queue / 303.265 6,5 22 0,07 10
Volumenangabe am Griff markiert

396 Cacillo monobloc con agujeros / Perforated one piece ladle /
Louche monebloc perforée / Gelochter Monoblock Schdpflaffel

REF Pcm Lcm u
396.009 9 33 10
396.010 10 37 10
396.012 12 42 10

oujadas
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3021 Espumadera monobloc / One piece skimmer / Ecumoire monobloc / Schaumlaffel Monoblock

REF @ cm Lcm U

302.108 8 29 10
302.110 10 32 10
302.112 12 35 10
302.114 14 37 10
302.116 16 44 5
302.118 18 44 5
302.120 20 47 5

Espumadera monobloc econdmica / Economical one piece skimmer /
3022 Ecumoire monobloc economique / Schaumloffel Monoblock 6konomisch

REF @ cm Lcm U

302.210 10 33 10
302.212 12 36 10
302.214 14 39 10
302.216 16 42 10

31 41 Espatula monobloc sin perforar / One piece spatula / Spatule monobloc / Pfannenwender Monoblock

REF cm Lcm U

314.110 10 36 5
314.112 12 39 5

Espatula monobloc perforada / One piece perforated spatula /
31 42 Spatule monobloc perforée / Gelochter Pfannenwender Monoblock

REF cm Lcm U

314.210 10 36 5
314.212 12 39 5

31 43 Pala pescado monobloc / One piece fish spatula / Pelle a poisson monobloc / Fischwender Monoblock

REF cm Lcm U

314.300 16x 12 42 5

sujadas’
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Cuchara monobloc profesional /

Professional one piece spoon /

Cuillere monobloc professionnelle /
376 Professioneller Loffel Monoblock

REF Lcm U

376.037 37 10

Cuchara perforada monobloc profesional /

Professional one piece perforated spoon /
377 Cuillére perforée monobloc professionnelle /

Gelochter professioneller Loffel Monoblock

REF Lcm U

377.037 37 10

Cuchara oblicua monobloc /
One piece crosswire spoon /

395 Cuillére oblique monobloc /

Sossenloffel Monoblock

REF Lcm 8]

395.038 38 10

oujadas
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Cuchara honda monobloc profesional /

Professional one piece deep spoon /

Cuillere fonde monobloc professionnelle /
3761 Tiefer professioneller Loffel Monoblock

REF Lcm U

376.137 37 10

Cuchara honda monobloc profesional perforada /

Professional one piece perforated deep spoon /

Cuillére fonde monobloc professionnelle perforée /
3771 Tiefer gelochter professioneller Loffel Monoblock

REF Lcm U

377.137 37 10

Tenedor monobloc /

One piece meat fork /
3972 Fourchette monobloc /

Fleischgabel Monoblock

REF Lcm U

397.247 47 10

2 plas /2 prongs / 2 dents / 2 Zinken



3973 Tenedor monobloc / One piece meat fork /

Fourchette monobloc / Fleischgabel Monoblock

REF Lcm U

397.347 47 10

3 puas/ 3 prongs / 3 dents /3 Zinken

Arana / Wire skimmer /

941 0 1 Araignée / Schaumlaffel

REF @cm Lcm U
941.013 13 475 10
941.015 15 49,5 10
941.018 18 52,5 10
941.020 20 54,5 10
941.022 22 67 5
941.024 24 69 5
941.028 28 69 5

394 Molde nido / Bird nest mould /

Moule a nid / Vogelnestform

<

REF @Acm @PBcm u

394.008 10 8 1
394.012 12 10 1

Espumadera de alambre / Mesh skimmer /
31 5 Ecumoire a friture / Drahtschaumlaffel

REF ?cm Lcm U
315.010 10 40 10
315.012 12 43 10
315.015 15 50 10
315.017 17 54 10
315.020 20 61,5 10

9 Espumadera malla fina / Mesh skimmer /
55 Ecumoire maillée / Feiner Drahtschaumloffel

REF @cm Lcm U
955.010 10 40 10
955.012 12 43 10
955.015 15 50 10
955.017 17 54 10
955.020 20 61 10

Detalle de la malla a escala real
Detail of the sieve at real scale
Détail de la maille a échelle réelle
Detail Maschen in realer Grosse

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Batidores / Whisks / Fouets / Riihrbesen

oujadas
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Pinzas ideales para emplatar y decorar

Plating tongs for careful lifting, turning and decoring
Pinces idéales pour la présentation et la décoration
Ideale Zangen Zum Anrichten und Dekorieren

Pinza chef precisién extra larga [fina) / Extra long fine tip straight tweezer (narrow) /
3434 Pince du chef précision extra long (étroite) / Extra lange Prazisionspinzette (schmal)

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL

J"/, REF Lcm U
18/10 T

343.400 30

{ ..... cereeenns .

.......

Pinza chef precision extra larga (ancha) / Extra long fine tip straight tweezer (wide) /
3435 Pince du chef précision extra long (large) / Extra lange Prazisionspinzette (breit)

INOX - ST/STEEL

REF
EDELSTAHL

Lcm U
o / E 343.500 30 1

Pinza chef precision / Fine tip straight tweezer /
3436 Pince du chef précision / Prazisionspinzette

INOX - ST/STEEL

REF Lcm
EDELSTAHL '/

u
18/10

343.600 21 1

............

Pinza Chef precision pequefa / Small fine tip straight tweezer /
3437 Pince du chef précision petite / Kleine Prazisionspinzette

INOX - ST/STEEL . REF
EDELSTAHL .

Lcm U
18/10

343.700 16 1

3438 P!nza §ushi/_$ushi tyveezer/

Pince a sushi / Sushipinzette

INOX - ST/STEEL

REF Lcm U
EDELSTAHL /
18/10

343.800 16 1

dujadas
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358 IN OX Pinza buffet / utility tong / Pince buffet / Buffetzange

REF Lcm U
358.024 24 12
358.029 29,5 12
358.040 40 12

358 CO LO R Pinza buffet inox mango color / st/steel utility tong coloured handle /
Pince buffet inox manche couleur / Rostfreie Buffetzange mit farbigem Griff

i

BLANCO/ ROJO/ AZUL/ AMARILLO/ VERDE/ MARRON/ NEGRO/
REF L cm WHITE / RED/ BLUE/ YELLOW / GREEN/ BROWN/ BLACK/ U

BLANC/ ROUGE / BLEU/ JAUNE / VERT/ MARRON/ NOIR/

WEISS ROT BLAU GELB GRUN BRAUN SCHWARZ
358 24 1 2 3 4 5 6 7 1
358 30 1 2 3 4 5 6 7 1
358 40 1 2 3 4 5 6 7 1

Ref: 358 + L + Color / Colour / Couleur /Farbe

Fabricadas en acero inoxidable monobloc.

Mango con revestimiento PVC aislante para una mejor sujeccion.

Made of one piece St/Steel. Handle with PVC coating for a better grip and insulation.
Fabriquées en acier inoxydable monobloc.

Manche avec revétement PVC pour une meilleure préhension et isolation.
Hergestellt aus rostfreien Monoblock.

Griff mit PVC Beschichtung fiir bessere Griffigkeit und Isolierung.

620 Pala chips / chip bagger / Pelle a frites / Frittenschaufel

REF cm U
620.001 23 x 21 1

Mano derecha
Right hand
Main droite
Rechtshandig

621 Pala chips abs / abs chip bagger / Pelle a frites en abs / Frittenschaufel ABS

REF cm U
621.000 23 x 21 1
621.001 23 x 21 1

Ref. 621.000 (dual) Ref. 621.001
(mano derecha / right hand / Main droite / rechtshandig )

sujadas’
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374 Colador doble malla en acero inoxidable / St/Steel double mesh strainer /
Passoire double maille en acier inox / Do ppelmaschiges Sieb rostfrei

REF @ cm Lcm U
374.013 13 30 1
374.015 15 32
374.018 18 34

1

1
374.020 20 38 1
374.026 26 58,5 1

375 Colador doble malla en acero inoxidable. Reforzado / St/Steel double mesh strainer. Reinforced /
Passoire double maille en acier inox. Renforcé / Doppelmaschiges Sieb rostfrei und verstarkt

REF @ cm Lcm u
375.030 30 79 1
375.035 35 86,5 1

/

324 Colador 1/2 bola reforzado en acero inox / St/Steel reinforced 1/2 ball colander /
Passoire ronde renforcé en acier inox / Halbkugeliges Sieb rostfrei und verstarkt

REF @cm Lcm u
L 324.013 13 36 12
324.016 16 40 12
324.019 19 42,5 12
324.022 22 49 12
324.025 25 55,5 12

348 Colador cdnico en acero inoxidable / St/Steel conical strainer /
Passoire conlque en acier inox / Konisches Sieb rostfrei und verstarkt

REF @cm Lcm u

L 348.008 8 22,5 1
348.010 10 24,5
348.012 12 31,5
348.015 15 35
348.018 18 40,5

325 Colador media bola en acero inox / St/Steel hemispherical strainer /
Passoire demi-sphérique en acier inox / Halbrundes Sieb rostfrei

RN

REF @ cm Lcm U
L 325.008 8 225 1
325.010 10 252 1
325.012 12 325 1
325.015 15 402 1
325.018 18 425 1
325.020 20 445 1

sujadas’
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303 Colador chino / Conical colander / Chinois / Spitzsieb

REF @cm u

303.016 16 1

303.018 18
303.020 20
303.022 22
303.024 24
303.026 26

—_ s s

347 Colador chino con malla / Conical colander with wire gauze / Chinois a gaze / Spitzsieb mit Maschen

REF ?cm u

347.020 20 1
347.024 24 1

970 Soporte para chino o embudo / Stand for chinese colander or funnel /
Support pour chinois ou entonnoir / Stander fiir Spitzsieb und Trichter

REF ?cm Hcm u

970.000 16 19 1

3032 Triangulo / Triangle / Triangle / Dreieck

REF Lcm U

303.200 29 1

Triangulo equilatero
Equilateral triangle
Triangle équilatéral
Gleichseitiges Dreieck

373 Colador bayeta / Cotton strainer / Passe-bouillon / Textilsieb

REF @ cm U

373.020 20 6
373.024 24 6
373.028 28 6

Acero inoxidable y algoddn
St/Steel and cotton

Acier inoxydable et cotton
Rostfrei und Baumwolle

oujadas
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308 Escurridera / Conical colander /

Passoire conique / Konischer Seiher

INOX - ST/STEEL REF @cm Hecm u

EDELSTAHL ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

18/10 308.030 30 16,0 1
308.035 35 16,5
308.040 40 18,0
308.045 45 19,5

Extra fuerte / 308.050 50 22,5
Heavy duty / . '

Grande résistance /
Extra stark

1
1
1
1

1 09 Escurridera con aro / Conical colander /
Passoire conique / Konischer Seiher mit Rin

ALUMINIO / REF @cm Hcm U

ALUMINIUM teeeceecercttcctececscectrsseccescessercsscsecsescerscrenns
109.030 30 14,5
109.035 35 16,5
109.040 40 17,5
109.045 45 20,0
109.050 50 22,5

—_ s s

300 Escurridera inox con base / st/steel colander with stand /
Passoire inox sur pied / Seiher rostfrei mit Stander

INOX - ST/STEEL REF @cm Hcm u

ROSTFREIERSTAHL 00 000000000000000000000000000000000000000000000000CCCGIOIIIEL
300.024 24 11,50 1
300.030 30 13,50 1

3 Colador / Colander /
Passoi.r.e.{.S:giher

INOX - ST/STEEL REF ?cm U

EDELSTAHL .3.2.1.6.2.0.................;6..............................1...
18/10 321.022 22
321.024 24 1
321.026 26 1

945 Harinero / Flour bin /
Tamis & farine / Mehlsieb

REF cm U

945.037 37x265x18 1
945.050 50x26,5x 18 1
945.051 50x33x18 1

sujadas’
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3 3 Pasapurés / Vegetable sieve /
1 Moulin a légumes / Passiermaschine

REF Pcm u

313.025 25 1
313.030 30 1

Con filtro de recambio

With spare filter

Avec filtre rechange

Mit auswechselbarem Filter

Pasapurés plastico /
Plastic vegetable sieve /

31 32 Mouline a legumes en plastique /
Passiermaschine Plastik

Con 3 discos inox. intercambiables /
With 3 St/Steel interchangeable cutters /
Avec 3 coupoirs inox interchangeables /
Mit 3 auswechselbaren Scheiben rostfrei

REF P cm u

313.200 235 1

31 31 Pasapurés / Vegetable sieve /

Moulin a légumes / Passiermaschine

REF Pcm u

313.126 26 1
313.132 32 1

Con filtro de recambio

With spare filter

Avec filtre rechange

Mit auswechselbarem Filter

31 35 Pasapurés / Potato ricer /
Presse-purés / Kartoffelpresse

.R.E.';................b.(.:;ﬁ.........I:.C.r;].....................

313.500 9 30,5 1

958 Gancho acero inoxidable 1p. / St/Steel hook 1p. / Crochet inox 1p. / Haken rostfrei 1 St.

oujadas
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REF L mm U

958.010 100x 4 1

958.012 120x5
958.014 140 x 6
958.016 160x 6
958.018 180x 6

[N N

*Precio caja 10 unidades
*Price 10 units box
*Prix colis 10 unités
*Preis Kiste 10 Teile



868 Dispensador a presion / Squeeze dispenser / Distributeur a pression / Einzeldosierer

REF ml COLOR / COLOUR / U
COULEUR / FARBE

868.001 240 Rojo / Red / Rouge / Rot 12
868.002 360 Rojo / Red / Rouge / Rot 12
868.003 720 Rojo / Red / Rouge / Rot 12
868.004 240 Amarillo / Yellow / Jaune / Gelb 12
868.005 360 Amarillo / Yellow / Jaune / Gelb 12
868.006 720 Amarillo / Yellow / Jaune / Gelb 12
868.007 240 Transparente / Clear / Transparent / Transparent 12
868.008 360 Transparente / Clear / Transparent / Transparent 12
868.009 720 Transparente / Clear / Transparent / Transparent 12

8681 Dispensador a presion doble / Twin squeeze dispenser /
Distributeur a pression double / Zweifachdosierer

REF ml U
868.100 200 12

Ideal para decoracion
Ideal for dish presentation
Idéal pour decoration
Ideal fiir die Dekorierung

8682 Dispensador a presion triple / Tri squeeze dispenser /
Distributeur a pression triple / Dreifachdosierer

REF ml u
868.200 500 12

Ideal para decoracion
Ideal for dish presentation
Idéal pour decoration
Ideal fiir die Dekorierung

954 Embudo con filtro extraible / Funnel with removable filter /
Entonnoir avec filtre extractible / Trichter mit herausnehmbarem Filter

REF @cm U
954.013 13 1
954.015 15 1
954.020 20 1
954.025 25 1

946 Especieros / dredgers /
Saupoudreuses / Streuer

REF @cm Hcm @ mm u
A 946.001 7 9,6 - 12
B 946.002 7 9,6 2 12
C 946.003 7 9,6 3 12
D 946.004 7 9,6 4 12
Especiero “A” con malla Con tapén de plastico
Dredger “A” with mesh With plastic cover
Saupoudreuse “A” maillée Avec couvercle en plastique
B c Streuer “A” mit Maschen Mit Plastideckel
A D

oujadas
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Molde huevo sandwich redondo /
Round egg ring /

870 Moule a oeuf rond /
Runde Sandwicheierform

REF P cm Hcm u

870.000 8,5 11,0 1

Aplastacarnes inox forjado

Solid St/Steel meat beater
905 Aplatisseur inox forgé

Solider Fleischstampfer rostfrei

REF @cm Kg Lecm u

905.015 10 1,5 14 1

334 Alcuza / Oil pourer /
Huiliére / Olkanne

REF Lts u

334.025 0,25
334.050 0,50
334.100 1,00
334.200 2,00

_—_

Molde huevo sandwich cuadrado /
Squared egg mould /

871 Moule a oeuf carré /
Rechteckige Spiegeleierform

REF cm Hcm U

871.000 8,5x8,5 11,0 1
Aplastadora carne

Meat beater

Aplatisseur a viande

942/943 Fleischstampfer

Ref. 942 Ref. 943
Lisa Dentada
Smoth Teeth
Lisse Denté

Glatt Gezahnt

REF @cm Kg Lecm u

942.000 9,5 0,750 28,5 1
943.000 9,5 0,750 28,5 1

Barra de notas de aluminio /

Aluminium check minder /

Barre porte-bons en aluminium /
87 Aluminiumleiste fiir Notizen

REF Lcm Hcm U
873.045 45 50 1
873.060 60 50 1
873.090 90 50 1

sujadas’
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941 Sierra de cocina / kitchen bow saw /
Scie de cuisine / Kiichensage

48,3 cm

REF cm U

941.000 62x20 1
RE941.001 Hoja / Blade / Lame / Blatt 1

323 Tenedor / fork / Fourchette / Spiess

REF Lcm U

323.050 50 5

944 Escamador / Fish scaler /
Ecailleur / Fischentschupper

REF Lcm 8]

944.000 23,5 1

oujadas

A VOLLRATH® COMPANY

Remo acero inoxidable / St/Steel mixing paddle /
94009 Spatule géante inoxydable / Riihrpaddel rostfrei

REF E‘ééﬁ; Lcm U

PELLE /
BLATT CM

940.090 12x19 90 1
940.120 16x19,5 120 1

Rascador con mango aluminio /
Grill scraper aluminium /
Raclette & plancha /

940 Schaber mit Aluminiumgriff

Ref. 940.000

REF. RE940.001

REF cm U

940.000 44,5x12x12,7 1
RE940.001 12,7x7,7 1

9 3 Cepillo multiusos / Utility brush /
5 Brosse de nettoyage / Niitzliche Biirste

REF cm U

953.000 23,5x75 1



Jarra de medidas /
Measuring jug /

60 Pot mesureur /
Messbecher

REF Lts u

604.001 1,00 1
604.002 2,00 1

Juego 4 cazos de medidas inox /
St/Steel 4 pcs set measuring cups /

6045 Set 4 casseroles doseur /
4 teiliges Messkellenset rostfreies Stahl

REF ml U

604.500 59-78-118 - 236 12

sujadas
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Jarra de medidas en polipropileno /
Polypropylene measuring jug /

846 Pot mesureur en polypropyléne /
Messbecher aus Polypropylen

REF Lts U

846.025 0,25 1

846.050 0,50
846.100 1,00
846.200 2,00
846.300 3,00

RN

Cubo con base /
Bucket with base /

603 Seau avec base /
Eimer mit Skalierung

REF ?cm Hcm Lts u
603.012 31 28,50 12,00 1
603.015 32,5 32,50 15,00 1



600 Balanza mecanica / Mechanical scale /
Balance automatique / Mechanische Waage

REF kg Grs U
600.005 5 20 1

Cuerpo y bandeja de acero inox.

Bandeja superior plana con botén regulador.

Body and upper flat platform in St/Steel with regulation button.
Corps et plate-forme plaine supérieure en inox.

Bouton de régulation.

Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl.

Ebene obere Plattform mit regulierbarem Knopf.

Balanza mecanica /
Mechanical scale /

602 Balance automatique /
Mechanische Waage

REF kg Grs
602.015 15 50 1

Cuerpo y bandeja de acero inox.

Bandeja superior bombeada con botén regulador.

Body and upper conical platform in St/Steel with regulation button.
Corps et plate-forme bombée supérieure en inox. Bouton de régulation.
Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl.

Halbkugelige obere Plattform mit regulierbarem Knopf.

60 1 Balanza mecanica / Mechanical scale /
Balance automatique / Mechanische Waage

REF kg Grs U
601.010 10 50 1

Cuerpo y bandeja de acero inox.

Bandeja superior plana con botdn regulador.

Body and upper flat platform in St/Steel with regulation button.
Corps et plate-forme plaine supérieure

en inox. Bouton de régulation.

Korper und Plattform aus rostfreiem Stahl.

Ebene obere Plattform mit regulierbarem Knopf.

Balanza digital acero /
Electronic scale /

6092 Balance electronique en inox /
Digitale Waage rostfrei

REF
609.200 10 1

Plataforma y base en acero inox.
Pantalla LED

Superficie impermeable

Panel digital

Plateau et base fabriqués en inox.
Scran LED
Surface impérmeable

Surface and base made of St/Steel
LED Display

Waterproof surface

Touch-panell switch

Korper und Plattform rostfrei
LED Display

Wasserdichte Oberflache
Touch-Screen Bedienung

20 gr-5000gr/1gr
5002 gr - 10000 gr / 2gr

sujadas’
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609 Balanza digital / Electronic scale /
Balance electronique / Digitale Waage

237 mm

150 mm

REF Kg Grs U
609.010 10 2 1

Alta precision y rendimiento / Multifuncién de peso y contador.

High accuracy and performance / Multi-function weighting and counting
both ability.

Haute précision et performance / Multi-fonction de poids et compteur.
Hohe Genauigkeit und Performenz/ Multi-Funktion Wiegen und Zahlen.

1 1 Reloj de cocina digital / Kitchen timer alarm /
6 Minuteur de cuisine / Digitale Kiichenuhr

REF

cm U
611.000 6,8x6,8x25 1

Termémetro nevera. Acabado esmaltado /

Cold storage thermometer. Enameled finish /

9800 Thermométre congelateur. Emaillé /
Kiilschrankthermometer. Emaillierte Ausfertigung

REF Lcm Temp. U
980.000 28 -30°C/+50°C 1

oujadas
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6097 Balanza electrénica / Electronic kitchen scale /
Balance electronique / Elektronische Waagg

16,5cm

'm‘

REF Kg Grs @ plat cm u
609.705 5 1 1 1

Gran precisidn / Multifuncion de peso / Contador de piezas / Sistema ahorro
energia / Bandeja de plastico.

High accuracy / Multi-function weight and counting / Energy-saving system /
Plastic Platform.

Haut précision / Multi-function des poid / Compteur des piéces / Systéeme
d’economie d’energie / Plateau en plastique.

Hohe Prézision / Multi-Funktion Wiegen / Stiickzahler
Energiesparsystem / Plattform Plastik.

Termdmetro de coccidn con proteccion de plastico /
Cooking thermometer with plastic protection /

Thermometre a cuisson avec gaine plastique /
9802 Kochthermometer mit Plastikschutz

REF Lcm Temp. max. u
980.200 28 100°C 1

Termoémetro nevera horizontal /
Horitzontal refrigerator thermometer /
Thermometre congelateur horizontal /

98005 Horizontales Kiilschrankthermometer

REF mm Temp. u
980.050 135x35 -40°C/+20°C 6



Termoémetro de coccion con proteccion de plastico /

Cooking thermometer with plastic protection /
981 Thermometre a cuisson avec gaine plastique /
6 Kochthermometer mit Plastikschutz

REF Lcm Temp. max. U
981.600 17 -10°C/+200°C 1

Termémetro digital / Digital thermometer /
981 4 Thermomeétre digital / Digitales Thermometer

REF mm Display mm Temp. U
981.400 135x92x27  42x22 -20°C/+200°C 1

Con sonda de acero inoxidable.

Proteccion antisalpicaduras. Con pantalla iluminada.

La sonda esta sujeta al lateral del aparato.

With St/Steel probe. Splash-proof. Illuminated display.

Probe attached to side panel.

Avec sonde inox. Etanche aux éclaboussements.

Ecran illuminé. La sonde est attachée au c6té lateral de U'appareil.
Temperaturfiihler aus rostfreiem Stahl

Antispritzschutz. Beleuchtes Display. Seitlicher Fiihlerhalter.

9804

Termometro bolsillo con proteccion /
Pocket thermometer with protection /

981 650 Thermometre de poche avec protection /

Taschenthermometer mit Schutz

REF Lcm Temp. max. u
981.650 14,3 -40°C/+70°C 1

Termometro digital de coccién con temporizador /

Cooking thermometer with timer /

Thermomeétre a cuisson avec temporiseur /
981 5 Digitales Kochthermometer mit Timer-Funktion

REF L mm sonda + cable Temp. U
981.500 90 0°C/+200°C 1

Plastico blanco. Base magnética para sujecion en superficies de metal.
Temperatura/tiempo programable con sefal de alarma.

Sonda de acero inoxidable y cable alambre.

White plastic. Magnetic base for attachment on metal surface. Programmable
temperature/time, with alarm signal. St/Steel probe and wire cable.
Plastique blanc. Base magnétique pour l'attacher a une surface métallique.
Température/temps programmable avec sonnette d’alarme. Sonde inox et filet.
Weisses Plastik. Magnetische Haftung fiir metallische Oberflachen.
Temperatur/Zeit programmierbar mit Alarm. Rostfreier Fiihler mit Drahtkabel.

Termoémetro infrarojos con mira laser / Infrared thermometer with laser pointer /
Thermomeétre infra-rouge a visée laser / Infrarot Thermometer mit Laser Pointer

REF Temp. Lcm U
980.400 -60°C /+500 °C 17 1

Pantalla LCD
LCD Display
Ecran LCD

LCD Display

Ideal para medir la temperatura de la superficie de los alimentos, sin contacto.
Non-contact temperature measure food’s surface.

Ideal pour la mesure de température de surface des aliments, sans contact.
Ideal fiir Temparaturmessung von Lebensmittel ohne Beriihrung.

sujadas’
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1 69 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne

REF @ cm Hcm U

INDUC GAS VITRO ELECTR 1 69-020 20 4,5 1
169.024 24 4,5 1
169.028 28 55 1
169.030 30 55 1

1 65 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts U
165.024 24 3,0 1,20 1

165.030 30 3,0 1,90
anJ 6 ;: 165.034 34 3,0 2,30

INDUC GAS VITRO ELECTR

—_

1 66 Wok con tapa / Wok with lid / Wok avec couvercle / Wok mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts u

INDUC GAS VITRO ELECTR 1 66-032 32 8,0 4'40 1

1 67 Cazuela alta con tapa / Deep casserole with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts u
{mb 6 ;: 00000000000 0000000000000000000000CCCRRIONIOIOIOIOIOIOIOIOIOIEOIOIOIOIOIEOITDOIODS

INDUC GAS VITRO ELECTR 167-026 26 1 0,0 3,40
167.028 28 11,0 3,75
167.030 30 12,0 4,20
167.032 32 13,0 6,00

RN

1 68 Cazuela baja con tapa / Shallow casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts U
{m & ;: 00000000000 0000000000000000000000CCCRRIONIOIOIOIOIOIOIOIOIOIEOIOIOIOIOIEOITDOIODS

INDUC GAS VITRO ELECTR 168-024 24 6,0 2,00
168.028 28 7,0 3,00
168.030 30 8,0 3,80

_

sujadas’
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ALUMINIO DE FUNDICION. FONDO INDESTRUCTIBLE / CAST ALUMINIUM. INDESTRUCTIBLE BASE /
FONTE D’ALUMINIUM. FOND INDESTRUCTIBLE / ALUMINIUMGUSS. UNTERBODEN UNZERSTORBAR (Un}

Sartén mango inox / Fry pan st/steel handle /
1 491 Poéle manche inox / Bratpfanne Edelstahlgriff

N é s ®O

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

REF @ cm Hcm U

149.120 20 50 4
149.124 24 50 4
149.128 28 50 4
149.130 30 50 4

Wok mango inox /

Wok st/steel handle /

Wok manche inox /
1 493 Wok Edelstahlgriff

@@

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

REF @cm Hcm U

149.330 30 9.5 4

2 Asador grill mango inox / Grill st/steel handle /
1 4 1 Grill manche inox / Grillpfanne Edelstahlgriff

INDUCTION

Sartén honda mango inox /
Deep fry pan st/steel handle /

Poéle haute manche inox /
1 492 Hohe Bratpfanne Edelstahlgriff

N ess®@0

INDUC GAS VITRO ELECTR  OVEN

REF P cm Hcm u

149.228 28 7,5 4

Sartén crépes mango inox /
Crépe fry pan st/steel handle /

1 50 1 Poéle a crépes manche inox /
Crépepfanne Edelstahlgriff

@& ®0

INDUC GAS VITRO ELECTR  OVEN

REF @cm Hcm U

150.128 28 1,5 4

e s @O

INDUC GAS VITRO ELECTR  OVEN

REF ?cm Hcm U

142.100 28x 28 4,0 4

sujadas’
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(X ) Fondo torneado
6 ([ X J D Ground base
GAS VITRO ELECTR  OVEN Fond dressé
Gedrehter Unterboden

ESPANOL

GAMA DE ALUMINIO DE FUNDICION TOTALMENTE INDEFORMABLE.
ENGLISH

RANGE OF CAST ALUMINIUM INDEFORMABLE.
FRANCAIS

GAMME EN FONTE D’ALUMINIUM INDEFORMABLE.
DEUTSCH

PRODUKTSERIE AUS ALUMINIUMGUSS ABSOLUT UNVERFORMBAR.

1 55 Rustidera ovalada con tapa vidrio / Oval dish with glass lid / Cocotte avec couvercle / Co-cotte mit Deckel

REF cm Hcm 8]
155.032 32x23 10,5 1

[}
6 () : D Tapa Pyrex transformable en bandeja de servicio.
GAS

VITRO  ELECTR  OVEN Pyrex cover that converts into serving tray.
Couvercle Pyrex transformable en plateau de service.
Pyrex-Deckel, auch als Schale verwendbar.

1 41 Cazuela baja sin tapa / Shallow casserole without lid / Cocotte sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

@ REF @cm Hcm u

GAS VITRO ELECTR OVEN 141 .020 * 20 5,5 1
141.024 24 58 1

141.028 28 7,5 1

141.032 32 8,0 1

141.036 36 8,5 1

141.040 40 10,0 1

*MINI-SIZE

Ideal para presentacion. Ver en pag. 332
Ideal for food presentation. See page 332
Idéal pour présentation. Voir page 332
Ideal fiir die Prasentation. Siehe seite 332

1 51 Cazuela alta sin tapa / Deep casserole without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

6:2®0]

GAS VITRO ELECTR OVEN 151 .01 6 * 16 8,0 1
151.020 20 9,0 1
151.024 24 10,0 1
151.028 28 12,0 1
151.032 32 14,0 1

*MINI-SIZE

Ideal para presentacion. Ver en pag. 332
Ideal for food presentation. See page 332
Idéal pour présentation. Voir page 332
Ideal fiir die Prasentation. Siehe seite 332

dujadas
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1 52 Rustidera / Roast pan / Plaque a rotir / Brater

REF cm Hcm U
6 ;2 D 9000000000000 00000000000000000000CCOIGOIOGOIOIOROIOGOIONOIOIOSOIL DO
GAS

VITRO ELECTR OVEN 152.025 * 25 X 20 6,5 1
152.030 30x22 7.0 1
152.035 35x25 7.5 1

*MINI-SIZE

Ideal para presentacion
Ideal for food presentation
Idéal pour présentation
Ideal fiir die Présentation

1 53 Parrilla plana con asas / Hot-plate with handles / Grill plat avec poignées / Flache Bratplatte mit Griffen

REF cm Hcm U
6 ;: D 9000000000000 00000000000000000000CCOIGOIOGOIOIOROIOGOIONOIOIOSOIL DO
GAS

VITRO  ELECTR  OVEN 4% 153.025 25x25 2,0 1
153.034 34x26 2,5 1
153.050 50x 30 2,5 1

REF. 153.025

REF. 153.050 REF.153.034

0 Sartén crépes mango baquelita / Crépe fry pan bakelite handle /
1 5 Poéle a crépes manche bakélite / Crépepfanne mit Bakelitstiel

REF @cm Hcm u

6

150.028 28 2,0 12
GAS VITRO ELECTR

1 42 Asador grill mango madera / Grill wooden handle / Grill queue en bois / Grillpfanne mit Holzstiel

REF cm Hcm U

& ;2 010402..E];];]o.too.ocz;o):oz:?..otoo.oc[:‘QBQoc..ocoo.oc.ootoo.éo

GAS VITRO ELECTR
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238 Rustidera / Roast pan / Plaque a rotir / Brater

-l
g
Nod:2® N l.

©00000000000000000000000000000000000000000000000000 0
INDUC GAS VITRO ELECTR ——

238.120 353x25 6,0 3,25 1
___..--'""P"V GN1/2
233/ 2331 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

REF @cm Hcm Lts u
M & e°

INDUC GAS VITRO ELECTR l - [ IW--'-F 233.024 24 6,0 2,50 1
_ g 233.028 28 6.0 3,50

233.032 32 6.0 4,50
233.124* 24 6.0 2,50
233.128* 28 6.0 3,50
233.132% 32 6.0 4,50

*ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

[N Y

234l Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

INRY AU B S
INDUC GAS ﬁﬂ: ELECTR - - 234.01 6 1 6 6,5 1 ,20 1
234.018 18 7,0 1,70
234,020 20 7,5 1,80
234.024 24 8,5 3,00
234.028 28 10,0

5,50

_

2 Sartén antiadherente excalibur / Non-stick frypan excalibur /
51 Poéle anti-adhésive excalibur / Excalibur Antihaft Bratpfanne

Neése® SRR RS- ST

INDUC GAS VITRO ELECTR 251 .020 20 4,0
251.024 24 4,5
251.028 28 50
251.032 32 5,5

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

[N

2390/ 2394 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok runder Boden

REF ?cm Hcm Lts u
((IIl} 6 ;: 900000000000 00000000000000000000000CCIIOIOIOOIOIOIOIOIONIONIOIGDLS

INDUC  GAS VITRO  ELECTR 239.036 36 1[]‘[] 6‘00 1
REF. 239.436* 239.436* 36 10,0 6,00 1

*ANTIADHERENTE/NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG
REF. 239.036

239 1/ 2395 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok ebener Boden

REF @ cm Hcm Lts u

°Q®
0eéde® R e ST Bl
INDUC GAS VITRO ELECTR 239136 36 9,0 5,50 1
REF. 239.536* 239.536* 36 9,0 5,50 1

*ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG
REF. 239.136
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458 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

REF @cm Hcm Lts u
((Hl} & ;: 0000000000000 00000000000000000000COCCIIOIOIOROIOGOIONOROIONOIOIGDLS

INDUC GAS VITRO ELECTR 458.024 24 20,0 9,00 1
458.028 28 24,0 14,50 1

456 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @ cm Hcm Lts u

INDUC GAS VITRO ELECTR 456-01 6 1 6 1 1 ,0 2,00 1
456.020 20 13,0 4,00
456.024 24 14,0 8,50
456.028 28 16,0 12,50
456.032 32 19.0 15,20

—_ s

457 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

ITRY GO ST O Y
o0

INDUC GAS VITRO ELECTR 457.01 6 1 6 7,5 1 ,50 1
457.020 20 8,0 2,50
457.024 24 9.5 4,30
457.028 28 11.0 6,70

457.032 32 12,5 10,00

—_ s

454 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

REF @ cm Hcm Lts U
(ml} 6 ;2 0000000000000 00000000000000000000COCCIIOIOIOROIOGOIONOROIONOIOIGDLS

INDUC GAS VITRO ELECTR 454.01 2 1 2 7,0 0,70 1
1 454.014 14 7,0 1,00

454.016 16 75 1,50

454.018 18 9.0 2,30

454.020 20 10,0 3,10

—_ s

459 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne

REF @cm Hcm u
((IIl} 6 ;2 0000000000000 00000000000000000000COCCIIOIOIOROIOGOIONOROIONOIOIGDLS

INDUC GAS VITRO ELECTR 459-01 8 1 8 4,0 1
459.020 20 4,5 1
459.024 24 5,0 1
459.028 28 55 1

L]
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Ness®

INDUC GAS VITRO ELECTR

M), | NDucTION

ESPANOL

ESPECIALMENTE DISENADA PARA EL CHEF EN CASA 0 PARA PEQUENAS COCINAS PROFESIONALES DONDE EL ESPACIO ES
CRUCIAL. ESTA FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE 18/10, PULIDA SATINADA EN SU INTERIOR Y BRILLANTE EN EL EXTERIOR.

ENGLISH

SPECIALLY DESIGNED FOR AN INTENSIVE & PROFESSIONAL USE IN SMALL RESTAURANTS OR EVEN AT HOME. MADE OF 18/10

ST/STEEL STEEL INSIDE SATIN AND OUTSIDE MIRROR FINISH.

FRANCAIS

0000000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000s00

SPECIALEMENT CONCUE POUR UNE UTILISATION PROFESSIONNELLE INTENSIVE DANS DES PETITS RESTAURANTS OU
AU NIVEAU PARTICULIER. FABRIQUEE EN ACIER INOXYDABLE 18/10, POLISSAGE SATINE A LINTERIEUR ET BRILLANT A

LEXTERIEUR.

DEUTSCH

SPEZIELL DESIGNT FUR DEN CHEFF IM HAUS ODER KLEINE PROFESSIONELLE KUCHEN, WO DER PLATZ ENTSCHEIDEND IST.
HERGESTELLT AUS EDELSTAHL 18/10, INNEN SATINIERT UND AUSSEN GLANZEND POLIERT.

Olla recta con tapa / Stock pot with lid /
Marmite traiteur avec couvercle /
41 1 Gerader Kochtopf mit Deckel

NOS® =<

INDUC GAS VITRO ELECTR 8 ' —

N

REF ?cm Hcm Lts u
411.524 24 20,0 8,70 1
411.528 28 24,0 13,60 1

Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid /

Braisiére avec couvercle /
408 Hohe Kasserolle mit Deckel

Ness®

INDUC GAS VITRO ELECTR

REF P cm Hcm Lts u
408.516 16 11,0 2,10 1
408.520 20 13,0 4,00 1
408.524 24 14,0 5,50 1
408.528 28 16,0 9,00 1
408.532 32 19,0 13,30 1

oujadas
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Cacerola baja con tapa / Casserole with lid /

Faitout avec couvercle /
407 Flache Kasserolle mit Deckel

@ ®

INDUC GAS VITRO ELECTR

REF ?cm Hcm Lts u
407.516 16 7,5 1,50 1
407.520 20 8,0 2,50 1
407.524 24 9,5 3,90 1
407.528 28 11,0 5,80 1
407.532 32 12,5 8,90 1

Paellera con tapa / Paella pan with lid /
Plat a paella avec couvercle /

406 Paellapfanne mit Deckel

I @ee®

INDUC GAS VITRO ELECTR

~Z <> D

REF ?cm Hcm Lts u
406.524 24 6,0 2,70 1
406.528 28 6,0 3,70 1



41 2 Parte superior vaporera / Top for steam pot /
Dessus cuit-vapeur / Oberteil Dampfgarer

REF @ cm Hcm Lts U

412.020 20 13,0 4,00 1
412.024 24 14,0 5,50 1

Adaptable a olla y cacerola alta

Adjustable to stock pot and sauce pot
Adaptable a la marmite traiteur et a la braisiére
Aufsetzbar auf Kochtopf oder hohe Kasserolle

Cazo recto / Saucepan /
404 Casserole / Gerade Stielasserolle

I ess®

INDUC GAS VITRO ELECTR

§

REF @ cm Hcm Lts u
404.512 12 7,0 0,70 1
404.514 14 7,0 1,00
404.516 16 7.5 1,40
404.518 18 9,0 2,10
404.520 20 10,0 3,00

N

409 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @cm U
409.516 16 1
409.520 20
409.524 24
409.528 28
409.532 32

_

41 0 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

Ness®

INDUC GAS VITRO ELECTR

REF ?cm Hcm Lts U

410.524 24 6,0 2,50 1

Colador semiesférico /

Round colander /

Passoire demi-sphérique /
305 Halbkugelformiges Sieb

REF @ cm U
305.020 20 1
305.022 22 1

Bateria de cocina 8 piezas /

8 pieces kitchenware set /

Batterie de cuisine de 8 piéces /
470 8 teiliges Kochset

N ese®

INDUC GAS VITRO ELECTR

REF U

470.005 1

Cacerola alta / Saucepot / Braisiére / Hohe Kasserolle: 16, 20 cm
Cacerola baja / Casserole / Faitout / Flache Kasserolle: 16, 20, 24 cm
Cazos / Saucepans / Casseroles / Kasserolle: 14, 16 cm

Sautex / Sauté pan / sauteuse / Sauteuse: 24 cm

sujadas’
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N @es®

INDUC GAS VITRO ELECTR

Olla recta con tapa/
Stock pot with lid /

273 Marmite traiteur avec couvercle /
Gerader Kochtopf mit Deckel

YR -

INDUC GAS VITRO ELECTR

REF @cm Hcm Lts u
273.024 24 20,0 9,00 1
273.028 28 24,0 14,50 1

Cacerola baja con tapa /
Casserole with lid /
271 Faitout avec couvercle /

Flache Kasserolle mit Deckel

INDUC GAS VITRO ELECTR .

REF @ cm Hcm Lts U
271.016 16 7.5 1,50

271.020 20 8,5 2,50 1
271.024 24 9.5 4,20 1
271.028 28 11,0 6,50 1

M), | INpucTION

ESPANOL

BATERIA ESPECIALMENTE IDEADA PARA EL EQUIPAMIENTO DE
APARTAMENTOS, APART-HOTELES Y BUNGALOWS. L
COOKWARE SET ESPECIALLY DESIGNED FOR THE APARTMENTS,
APART-HOTELS AND CABIN EQUIPMENT.
AL I &
BATTERIE DE CUISINE SPECIALEMENT CONCUE POUR EQUIPER
DES STUDIOS, APPART-HOTELS ET BUNGALOWS.

KOCHBEDARF SPEZIELL DESIGNT VON FUR DIE AUSSTATTUNG
VON APARTEMENTS, APART-HOTELES UND BUNGALOWS.

Cacerola alta con tapa /
Sauce pot with lid /

270 Braisiére avec couvercle /
Hohe Kasserolle mit Deckel

I @ee®

INDUC GAS VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm Lts U
270.016 16 11,0 2,10 1
270.020 20 14,5 4,50 1
270.024 24 15,0 6,70 1
270.028 28 16,0 9,50 1

2 2 Cazo / Saucepan /
7 Casserole / Stielkasserolle

Néee®

INDUC GAS VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm Lts U
272.014 14 7.5 1,10 1
272.016 16 8,0 1,50 1
272.018 18 8,5 2,10 1
272.020 20 8,5 2,50 1

Poéle aluminium anti-adhésive. Queue en bakélite / Aluminiumbratpfanne Antihaft. Bakelitestiel

460 Sartén aluminio antiadherente. Mango baquelita / Aluminium non-stick fry pan. Bakelite handle /

bit®

VITRO ELECTR

QM

dujadas
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REF ?cm Hcm U
460.018 18 4,0 1
460.020 20 4,0 1
460.022 22 4,0 1
460.024 24 4,0 1
460.026 26 4,5 1
460.028 28 4,5 1
460.030 30 4,5 1
460.032 32 5,0 1



Cacillo /
Ladle /
Louche /

3400 1 Schopfloffel

Nylon

REF Lcm Lts U

340.010 28,5 0,08 12

Espatula /
Turner /
Spatule /

34004 Pfannenwender

Nylon

REF Lcm U

340.040 28,5 12

Cuchara espagueti /

spaghetti server /
34007 Cuillére a spaghetti /

Spaghettiloffel

Nylon

REF Lcm U

340.070 29 12

Espumadera /

Skimmer /

E ire /
34002 schaumisret

Nylon

REF Lcm P cm U

340.020 27 10,7 12

Espatula wok /

wok spatula /

Spatule wok /
34005 Wokspachtel

Nylon

REF Lcm U

340.050 27,5 12

Tenedor /
Meat fork /
34008 reiogana

Nylon

REF Lcm U

340.080 29,5 12

Cuchara de servicio /
serving spoon /

34003 st

Nylon

REF Lcm U

340.030 27,5 12

Espatula pastelera /
baker spatula /
Palette /

34006 Kuchenheber

Nylon

REF Lcm U

340.060 29 12

Pinza /

Tong /

Pince /
34009 zonge ..

Nylon

REF Lcm U

340.090 30,5 12

oujadas
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33601 Cacillo / ladle / Louche / Schopfloffel

-40°C +210°C
Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm Lts u

33601 32 0,08 12

33603 Cuchara de servicio / serving spoon /
Cuillere de service / Servierloffel

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm 8]

33603 34,5 12

33605 Batidor / whisk / Fouet / Riihrbesen

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm 8]

33605 32 12

33607 Cuchara espagueti / spaghetti server /
Cuillére a spaghetti / Spaghettiloffel
-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm 8]

33607 34,5 12

oujadas
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33 02 Espumadera / skimmer /
6 Ecumoire / Schaumloffel
-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm @ cm u

33602 35 11,5 12

33604 Espéatula / turner / Spatule / Pfannenwender

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

33604 355 12

33606 Pala pasteles / cake server /
Pelle a gateau / Tortenheber

-40°C +210°C

Inox + Nylon
St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

33606 38 12

33608 Espatula pastelera / baker spatula /
Palette / Kuchenheber

-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

33608 32,5 12



33609 Cacillo salsas / Sauce ladle /
Cuillére & sauces / Sossenloffel
-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm Lts U

33609 29 0,02 12

3361 1 Tenedor / Meat fork /
Fourchette / Fleischgabel

-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

33611 33,5 12

1 Espatula pescado / Fish turner /
336 3 Pelle a poisson / Fischwender
-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

33613 355 12

1 Espatula wok / Wok spatula /
336 0 Spatule wok / Wokschaufel
-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

33610 35 12

3361 2 Pincel de silicona / Silicone brush /
Pinceau silicone / Silikonpinsel

-40°C +210°C

Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

33612 29,5 12

3361 4 Pinza / Tong / Pince / Zange

-40°C +210°C
Inox + Nylon

St/Steel + Nylon
Rostfreier Stahl + Nylon

REF Lcm U

33614 34,5 12

33620 Recipiente utensilios / Utensil holder / Porte ustensiles / Behalter fiir Kiichenhelfer

REF @cm Hcm U

33620 13,5 19,0 12

Utensilios no incluidos
Utensils not included
Ustensiles non inclus
Kiichenhelfer nicht inklusive

sujadas’
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32902 Abridor de botellas y latas / Bottle and can opener / Ouvre bouteilles et boites / Flaschen- und Dosen&ffner

REF Lcm U

32902 17 12

32903 Racionador helado / Ice cream scoop / Cuillére a glace / Eisportionierer

REF Lcm U

32903 19 12

32904 Cuchillo para untar / Butter spreader / Couteau a beurre / Aufstrichloffel

REF Lcm U

32904 21 12

32905 Descorazonador manzanas / Apple corer / Vide-pommes / Apfelentkerner

REF Lcm U

32905 20 12

32906 Pala para quesos / Cheese slicer / Couteau a fromage / Késehobel

REF Lcm U

32906 21,5 12

32907 Pala pasteles / Cake spatula / Pelle a gateau / Keksschaufel

REF Lcm U

32907 27,5 12

32908 Pelador patatas / Potato peeler / Eplucheur / Sparschéler

REF Lcm U

32908 19,5 12

oujadas
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32909 Pelador universal / Universal peller / Eplucheur universel / Universalschéler

REF Lcm U

32909 17 12

329 1 0 Plantilla cortarodajas y pinchacarnes / Onion fork /
Fourchette a oignons / Zwiebelschneider und Fleischstecher

REF Lcm U

32910 21 12

3291 1 Prensa ajos / Garlic press / Press-ail / Knoblauchpresse

REF Lcm U

32911 18,5 12

3291 2 Rallador / Grater / Rape / Reibe

REF Lcm U

32912 25 12

3291 3 Cortador bolas / Fruit baller / Cuillére a pommes / Kugelschneider

REF Lcm U

32913 16 12

32920 Soporte para 12 gadgets / Rack for 12 gadgets / Support pour 12 gadgets / Stander fiir 12 Kiichenhelfer

REF cm Hcm U

32920 23,5x 15 34,5 12

Utensilios de cocina no incluidos.
Kitchen utensils non included.
Ustensils pas compris.
Kiichenhelfer nicht inklusive

sujadas’
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Mini cacerola alta con tapa /

Mini high round casserole with lid /
2470 Mini cocotte haute avec couvercle /

Minikasserolle hoch mit Deckel
INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL
18/10

REF @cm Hcm Lts u

24701 8 4,8 0,20 1
24702 10 6,0 0,45 1
24703 12 7,2 0,80 1

24 Mini cazo recto / Mini deep saucepan /

80 Mini casserole haute / Gerade Minisossenpfanne
INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL .

18/10

REF @cm Lcm Hcm Lts u

24801 8 15,2 4,8 0,20 1
24802 10 20,0 6,0 0,45 1

24 Mini sautex / Mini sauté pan /
50 Mini sauteusse / Minisauteuse
INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL

18/10

REF @ cm Lcm Hcm Lts u
24500 8 15,2 1,6 0,08 1
24501 10 20,0 2,0 0,15 1
24502 12 23,0 2,4 0,25 1

Mini cacerola con tapa /

Mini round casserole with lid /
2460 Mini cocotte avec couvercle /

Minikasserolle mit Deckel

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10 F *‘b
fw

REF Pcm Hcm Lts u
24600 8 3,2 0,15 1
24601 10 4,0 0,30 1
24602 12 4,8 0,55 1

2490 Mini cazo / Mini saucepan /
Mini casserole / Minisossenpfanne

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL

18/10

REF P cm Lcm Hcm Lts U

24901 8 15,2 3,2 0,15 1
24902 10 20,0 4,0 0,30 1

244 Mini cubo / Mini bucket /
0 Mini seau / Minieimer

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

REF D cm Hcm Lts U
24407 7.5 6,5 0,15 6
24409 9,0 8,5 0,32 b

oujadas
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23800 Mini cacerola con tapa / Mini round casserole with lid /

Mini cocotte avec couvercle / Minikasserolle mit Deckel

23811 23812 23813 23814 23815 23816
23801 23802 23803 23804 23805 23806

EXCLUSIVE REF Pcm Hcm Lts u

23800 10 6,5 025 @ 1

ﬁ 23801 10 6,5 025 @ 1
23802 10 6,5 025 @ 1

23803 10 6,5 0,25 1

23804 10 6,5 025 ® 1

23805 10 6,5 025 @ 1

23806 10 6,5 0,25 1

23810 14 8,0 075 @ 1

23811 14 8,0 075 @ 1

23812 14 8,0 075 @ 1

23813 14 8,0 0,75 1

23814 14 8,0 075 @ 1

Ref. 23810 23815 14 8,0 075 @ 1
23816 14 8,0 0,75 1

CONDICIONES DE TRABAJO: ENTRE -20°C Y +70°C.
WITHSTANDS TEMPERATURES: -20°C & +70°C.
TEMPERATURES ENTRE: -20°C ET +70°C.
ARBEITSTEMPERATUREN ZWISCHEN: -20°C UND +70°C.

Ref. 23800

MINIATURAS ALUMINIO DE FUNDICION / CAST ALUMINIUM MINIATURES /

MINIATURES EN FONTE D’ALUMINIUM / ALUMINIUMGUSS MINIATUREN

Mini cacerola sin tapa / Mini round casserole without lid /
1 51 0 / 1 41 0 Mini cocotte sans couvercle / Minikasserolle ohne Deckel

# REF @ cm Hcm Lts u

151.012 12 8,5 0,75 1

Y 151.014 14 8,5 1,00 1

6 o0 D 141.016 16 5,0 0,80 1
GAS VITRO ELECTR OVEN

Fondo torneado

Ground base

Fond dressé
Gedrechselter Unterboden

Ref. 151.012
151.014

Ref. 141.016

dujadas’
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$:8®0

GAS VITRO ELECTR OVEN

ANOL

MINIATURAS EN HIERRO FUNDIDO Y ESMALTADO INTERIOR, PERFECTAS PARA SERVICIO INDIVIDUAL Y PRESENTACION.

ENAMELLED CAST IRON MINIATURES PERFECT FOR INDIVIDUAL SERVICE AND PRESENTATIONS.

MINIATURES EN FONTE EMAILLEE (A LINTERIEUR) IDEALES POUR LE SERVICE INDIVIDUEL ET LA PRESENTATION

MINIATUREN AUS GUSSEISEN INNEN EMAILIERT EIGNEN SICH PERFEKT FUR DEN INDIVIDUELLEN SERVICE UND PRASENTATION.

Mini sartén / Mini fry pan /

23500 Mini poéle ronde / Minibratpfanne

REF @ cm Lcm Hcm U

23500 10,5 16 2,6 1
2 2 Mini sartén alta / Mini deep fry pan /
350 Mini poéle ronde haute / Hohe Minibratpfanne

REF Pcm Lcm Hcm u

23502 14 23,5 3,8 1

oujadas
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ENGLISH
.
FRANCAIS

DEUTSCH

Mini sartén / Mini fry pan /

23501 Mini poéle ronde / Minibratpfanne

REF P cm Lcm Hcm U

23501 13,5 21 2,5 1
23 03 Mini sartén cuadrada / Mini squared fry pan /
5 Mini poéle carrée / Quadratische Minibratpfanne

REF cm Lcm Hcm U

23503 13,6 x 13,6 23,3 3,6 1



Mini sartén rectangular /

Mini oblong fry pan /
23504 Mini poéle rectangulaire /

Rechteckige Minibratpfanne

REF cm Lcm Hcm U

23504 12,7x 10,5 18 2,5 1

Mini cacerola con tapa /
Mini round casserole with lid /
Mini cocotte avec couvercle /

2350 Minikasserolle mit Deckel

REF @cm Lcm Hcm Lts U

23505 10 13 7,5 0,20 1

Mini fuente oval con tapa /

Mini oval pan with lid /
23506 Mini plateau oval avec couvercle /

Mini Buffetschale mit Deckel

REF cm Lcm Hcm U

23506 12x8 15,5 50 1

23508 Cacerola oval / Oval casserole /
Casserole ovale / Ovale Kasserolle

REF cm Hcm Lts U

23508 21,5x 15,5 6,5 0,60 1

Cacerola alta con tapa /

High round casserole with lid /

Cocotte haute avec couvercle /
23507 Hohe Kasserolle mit Deckel

REF @cm Hcm Lts u

23507 14 9,5 0,70 1

Mini fuente oval alta con tapa /

High mini oval pan with lid /
23509 Mini plate oval haute avec couvercle /

Ovale hohe Minibuffetschale mit Deckel

REF cm Hcm Lts U

23509 12,5x9,3 7,5 0,25 1
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Cazo bombeado / Conical saucepan / Casserole bombée / Kugelformige Stielkasserole

0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF Pcm Hcm Lts U
INOX - ST/STEEL ©00000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢
EDELSTAHL 304.016 16 75 1,00 1
18/10 304.018 18 8,0 1,70 1
304.020 20 10,0 2,50 1
304.022 22 11,5 3,70 1
304.024 24 12,0 4,50 1

Caldero fondo plano / Boiler / Bassine a fond plat / Kessel ebener Boden

0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF P cm Hcm Lts U
INOX - ST/STEEL 00 0000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢
EDELSTAHL 307.020 20 10,5 2,20 1
18/10 307.025 25 11,5 3,50 1
307.030 30 14,0 6,00 1
307.035 35 14,5 8,50 1
307.040 40 16,5 13,00 1
307.045 45 17,5 20,00 1
307.050 50 200 25,00 1
307.060 60 225 4500 1
307.070 70 245 65,00 1

Caldero con fondo difusor / boiler with sandwich bottom /
Bassine a fond plat avec fond thermo-diffuseur / Kessel mit Sandwichboden

000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF P cm Hcm Lts U
INOX - ST/STEEL ©00000000000000000000000000000000000000000000000000 o
EDELSTAHL 307.230 30 14,2 6,00 1
18/10 307.240 40 16,0 13,50 1
_._.-.-‘ {ml)
INDUC

Caldero fondo bombeado / Conical boiler / Bassine a fond bombé / Kessel kugelférmiger Boden

0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF Pcm Hcm Lts U
INOX - ST/STEEL 0000000000000 0000000000000000000000000000000000000 ¢
EDELSTAHL 307.120 20 12,0 2,00 1
18/10 307.125 25 13,0 3,80 1
307.130 30 16,0 6,50 1
307.135 35 16,7 8,50 1
307.140 40 19,0 13,00 1
307.145 45 20,5 20,00 1
307.150 50 23,5 25,00 1

Caldero timbal / Mixing boiler / Bol mixeur / Riihrschiissel

0000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF ?cm Hcm Lts U
INOX - ST/STEEL ©00000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢
EDELSTAHL 306.035 35 18,0 10,00 1

18/10
Una sola asa.
Only one handle.
Une seule anse.
Nur ein Griff.
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Fuente honda cénica / Kitchen bowl / Bassine patissiére / Riihrschiissel

REF @ cm Hcm Lts U

INOX - ST/STEEL ©00000000000000000000000000000000000000000000000000 ¢

EDELSTAHL 356.016 16 5,5 0,65 1

18/10 356.020 20 7,5 1,30
356.024 2% 8,5 2,10
356.028 28 11,0 3,70
356.032 32 12,5 6,00

Medidas exteriores / Outer sizes /
Dimensions extérieures / Aussenmasse

Caldero fondo plano / Conical boiler / Bassine a fond plat / Kessel ebener Boden

ALUMINIO / REF Pcm Hcm Lts u

ALUMINIUM eeecccecccecccecccescccsccrscccscccscscscscscccssnn

107.040 40 16,5 13,00 1

E‘Ei_ # } 107.050 50 19,5 25,00 1
- Y - 107.060 60 23,5 45,00 1

Librador de acero inox / St/steel scoop / Pelle a farine en acier inox / Mehlschaufel rostfreier Stahl

REF Lcm Lts U
L cececcccccccssccssssssssssssesscssccsscssssssssssss
/ 951.010 10 0,10 5

951.015 15 0,40
951.019 19 1,00
951.024 24 1,70

o1 o1 o1

Librador aluminio / Aluminium scoop / Pelle a farine aluminium / Mehlschaufel Aluminium

REF Lcm Lts U

) 953.001 11 0,15 12
L 953.002 15 0,35 12

\’ 953.003 18,5 0,71 12

v !1 953.004 21,5 1,10 12

953.005 25,5 1,71 12

Librador policarbonato / Polycarbonate scoop / Pelle a farine polycarbonate / Mehlschaufel Polycarbonat

REF Lcm Lts U

952.001 13 0,17 12
L 952.002 15,5 0,35 12
952.003 17,5 0,71 12
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Batidor (12 varillas) / Whisk (12 wires) /
Fouet (12 fils) / Riihrbesen (12 Drahte)

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

Grueso varilla / Wire thic-
kness / Epaisseur des fils /
Drahtdicke : 1,3 mm

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

REF Lcm

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

316.025 25 12
316.030 30 12
316.035 35 12
316.040 40 12
316.045 45 12
316.050 50 12

Batidor grueso (8 varillas) / Heavy whisk (8 wires) /
Fouet épais (8 fils) / Riihrbesen (8 Drahte)

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

Grueso varilla / Wire thickness /
Epaisseur des fils / Drahtdicke:
2,4 mm

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

REF Lcm U

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

354.025 25 12
354.030 30 12
354.035 35 12
354.040 40 12
354.045 45 12
354.050 50 12

Batidor gigante / Big whisk /

Fouet a purée / Grosser Riihrbesen
Grueso varilla / Wire thickness /
Epaisseur des fils / Drahtdicke:
3 mm

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF L1Tcm L2 cm U

393.080 80 45 1
393.100 100 65 1
393.125 125 90 1

Batidor (10 varillas) / Whisk (10 wires) /
Fouet (10 fils) / Riihrbesen (10 Drihte)

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Grueso varilla / Wire thic-
kness / Epaisseur des fils /
Drahtdicke: 1,8 mm

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF Lcm

316.125 25 12
316.130 30 12
316.135 35 12
316.140 40 12
316.145 45 12
316.150 50 12

Batidor mango abs antideslizante (8 varillas) /
Whisk with anti-slip abs handle (8 wires) /
Fouet avec poignée abs anti-crispation (8 fils) /
Riihrbesen Antirutschgriff ABS (7 Drahte)

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

Grueso varilla / Wire thickness /
Epaisseur des fils / Drahtdicke:
2mm

$000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

REF Lcm U

$000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

959.025 25 12
959.030 30 12
959.035 35 12
959.040 40 12
959.045 45 12
959.050 50 12

Batidor bolas / Ball whisk /
Fouet a boules / Kugelriihrbesen

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

REF Lcm U

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

316.630 30 1
316.635 35 1
316.640 40 1

Batidor rotatorio / Rotatory whisk / Fouet rotatif / Drehbarer Riihrbesen

0000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

oujadas
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REF Lcm

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

316.530 30 12





